ANEXO

AREAS TEMATICAS

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUCAO INTEGRADA DE CITROS - NTEPIC

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM RESTRICOES

1. CAPACITACAO

1.1 Préticas agricolas

Capacitar técnica e continuadamente o(s)
produtor(es), responsavel(is) técnico(s) e
trabalhadores da(s) propriedade(s) em
préticas agricolas, conforme requisitos da
PIF em:

i) mangjo cultural,

ii) identificacdo e mangjo de pragas e ini-
migos naturais,

iii) operagdo e calibragem de
equipamentos e méguinas de aplicagdo de
agroquimicos,

iv) coleta e preparo de material para
monitoramento nutricional;

V) técnicas de colheita, pés-colheita, trans-
porte e armazenagem,;

vi) irrigacdo, drenagem e fertirrigacéo de
pomares irrigados;

Vii) preceitos de higiene pessoal, em
conformidade com os requisitos das Boas
Préticas Agricolas - BPA e da Produgdo
Integrada de Frutas - PIF.

promover periodicamente treinamentos, cursos
e dias de campo.

1.2 Organizacdo de produtores

capacitar em organizacdo associativa e geren-
ciamento da Producdo Integrada de Citros -
PIC.

1.3 Comercializagéo

capacitar os envolvidos na PIC em mercado,
comercializacdo e 'marketing'.

1.4 Processos de empacotadoras e se-
guranca alimentar

capacitar os envolvidos na Produgéo Inte-
grada de Citros - PIC em préticas de pro-
filaxia e controle de doengas; na
identificagéo dos tipos de danos em fru-
tas;

nos processos de empacotadoras; transpor-
te, seguranca alimentar, higiene pessoa e
do ambiente, conforme normas

da PIF.

capacitar os envolvidos na PIC em monitora-
mento da contaminagdo quimica, fisica e mi-
crobioldgica das frutas, da agua e do

ambiente.

1.5 Seguranca no trabalho

capacitar os envolvidos na PIC de acordo
com as recomendagdes técnicas sobre se-
guranga e salide no trabalho e prevengéo
de acidentes com agrotéxicos e uso de
EPI, conforme Manual de Normas e Me-
dicina e Seguranga do Trabaho
FUNDACENTRO/MTb e legislagdo perti-
nente. Uso de Equipamentos de Protecéo
Individual (EPIs)

atender as recomendacdes técnicas de Seguran-
¢a e Salde no Trabalho - Prevencdo de Aci-
dentes, de acordo com legislagéo

vigente.

1.6 Educagdo ambiental

capacitar os envolvidos na PIC em con-
servagdo e manejo do solo, agua, protegdo
ambiental, destinag&o correta de
embalagens e residuos.

2. ORGANIZAGAO DE PRODUTO-
RES

2.1 Definicao de pequeno produtor

considerar pequeno produtor aquele que
possuir rea de citros igual ou inferior a
30 ha

2.2 Associativismo

Vinculago do produtor a uma entidade de clas-
Se ou a uma associag@o envolvida em Pl Ci-
tros.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1 Plangiamento ambiental

conservar 0 ecossistema; promover a agri-
cultura sustentével; manter areas com ve-
getacdo para o abrigo de organismos
benéficos junto a &rea de PIC; organizar o
sistema produtivo de acordo com a regiéo,
respeitando suas fungdes ecoldgicas, de
forma a promover o desenvolvimento sus-
tentavel; executar planos dirigidos a pre-
vengao e/ou corregdo de problemas
ambientais (contaminagdo do solo, &gua,
planta e homem); monitorar a qualidade
do solo e da &gua nos seus aspectos
fisicos, quimicos e biolbgicos.

Manter &reas com vegetacdo para o abrigo de
organismos benéficos nas entrelinhas.

desmatar, apreender ou elimi-
nar animais, alterar cursos
de &gua e

movimentar o solo em &reas
de preservacdo, sem autoriza-
¢80 dos 6rgaos

competentes; poluir o meio
ambiente.

3.2 Monitoramento da agua

controlar a potabilidade da &gua para con-
sumo humano e sua qualidade para irri-
gagdo, pulverizagdo e uso em
empacotadoras, em relacdo a residuos de
agroquimicos, metais pesados, sais, nitra-
tos e contaminac&o biol6gica.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1 Sementes, porta-enxertos, borbu-
lhas e mudas

utilizar mudas produzidas de acordo com
a legislacdo vigente em cada estado da fe-
deragdo.

utilizar mudas fiscalizadas ou certificadas, pro-
duzidas em ambiente protegido, a partir de ma-
terial sadio e com certificagdo genética;

priorizar 0 uso de porta-enxertos e varieda-
des-copa compativeis, resistentes ou tolerantes
a pragas; analisar os materiais em laboratérios
credenciados principalmente quanto a Phyto-
phthora, nematéides e clorose variegada dos

citros.

Transitar portando material
propagativo sem a competen-
te autorizagdo e

registro de procedéncia, con-
forme legislacdo pertinente.

E permitido uso de borbulhas de lima &cida
Tahiti clone Quebra-galho, desde que a produgéo
de mudas atenda as demais exigéncias previstas
em

normas da legislagdo vigente.




5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1 Plantios Novos

respeitar a legislagdo ambiental e conside-
rar a aptiddo edafoclimética da area; ma-
nejar o solo, restos vegetais e

pragas mediante técnicas de mangjo sus-
tentavel; analisar o solo fisica e quimica-
mente para definir as corregdes
necessérias; utilizar uma combinagédo co-
palporta-enxerto por talh&o.

plantar adubos verdes em é&rea total antes do
plantio dos citros e como cultura intercalar
en|1 poés-plantio; realizar andlise biolégica do
solo;

utilizar técnicas de cultivo minimo nos poma-
res; definir o espacamento e densidade levan-
do em consideracéo o vigor da

combinagdo copal/porta-enxerto, a fertilidade
do solo, os tratos culturais e a irrigagdo; dis-
por o plantio acompanhando as curvas em ni-
vel.

proceder & desinfestagdo qui-
mica do solo sem supervisdo
do responsavel

técnico; realizar cultivo inter-
calar de outras espécies que
demandem controle
fitossanitario com agroquimi-
€os ndo registrados para ci-
tros.

implantar pomares em terrenos com declividade

acima de 20% dentro dos limites permitidos pe-

las leis ambientais, somente com o uso de pa-

tamares,

plantar em é&reas encharcadas desde que feita a

g_renaalgem adequada, atendendo a legislacdo am-
iental.

5.2 Localizagdo

observar as condi¢Oes edafocliméticas e
compatibilidade com os requisitos da cul-
tura dos citros e do mercado.

Implantar quebra-ventos em éreas sujeitas a al-
ta incidéncia de ventos fortes.

No caso de replantio, realizar antes rotagéo de
cultura por pelo menos um ciclo da cultura
em rotacao.

5.3 Porta-enxertos e copas

Utilizar cultivares de porta-enxertos e co-
pas recomendados pela pesguisa

5.4 Sistema de plantio

Realizar andlise fisica e quimica do solo e
proceder as corregBes necessarias confor-
me requisitos técnicos.

Realizar andlise biolégica do solo.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1 Fertilizagdo

monitorar a fertilidade do solo e o estado
nutricional das plantas realizando andlises
quimicas de solo e folha; calcular a
necessidade de calagem, gessagem e adu-
bac&o com base nas recomendacfes agro-
ndémicas, que considerem os niveis de
nutrientes no solo e nas folhas, a produ-
tividade esperada e o destino da produ-
¢ao; aplicar os fertilizantes
parceladamente; adotar técnicas que mini-
mizem as perdas de nutrientes.

redlizar as andlises em laboratérios credencia-
dos; adotar recomendacdes oficiais de aduba
¢80 para a regido ou estado produtor;

utilizar adubos organicos levando em conside-
racéo a adicéo de nutrientes e os riscos de
contaminagao desses produtos.

utilizar produtos de alta so-
lubilidade e volatilidade em
ata concentracéo ou

quando as condicoes edafo-
climéticas favorecerem per-
das e contaminacéo do

meio ambiente; aplicar resi-
duos orgénicos sem a com-
postagem e com
contaminantes; utilizar fertili-
zantes, corretivos e condicio-
nadores do solo

contendo substancias téxicas,
especiamente metais pesa-
dos; utilizar

fertilizantes ndo registrados.

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manegjo da cobertura do solo

controlar 0s processos de erosdo; promo-
ver a melhoria das condicfes bioldgicas
do solo, mangjando as plantas
infestantes, mantendo a cobertura vegetal
para incrementar a protecéo do solo.

evitar a gradagem e o trafego desnecessario
de méguinas nos pomares; efetuar subsolagem
guando for constatada tecnicamente a sua
necessidade; manter a diversidade de espécies
vegetais; cultivar e manejar espécies vegetais
(leguminosas e outras) protetoras do solo;
evitar a rogagem rente a0 solo; manejar 0 ma-
to em ruas aternadas; eliminar espécies hos-
pedeiras de pragas.

manter 0 solo sem cobertura.

7.2 Controle de plantas infestantes

utilizar somente herbicidas registrados e
permitidos para PIC e mediante receitué
rio agrondmico; utilizar estratégias que
minimizem sua utilizagdo dentro do ano
agricola; proceder ao registro das aplica-
¢oes no caderno de campo; respeitar

0 periodo de caréncia para colheita.

controlar as plantas infestantes, preferencial-
mente por meios manuais &/ou mecanicos; re-
duzir o uso de herbicidas; ndo

aplicar herbicidas pré-emergentes.

aplicar herbicidas em érea to-
tal, exceto para plantio dire-
to; controlar o mato
exclusivamente com equipa-
mentos que revolvam o solo.

utilizar excepcionalmente herbicidas pré-emergen-
tes em dreas localizadas, mediante justificativa téc-
nica

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

usar sistema que priorize a eficiéncia no
uso da &gua, otimizando os recursos hi-
dricos de acordo com a outorga e
legislacdo vigente; calcular a lamina
d'dgua a ser aplicada em funcéo de requi-
sitos técnicos; controlar a salinidade

e a presenga de substancias poluentes na
&gua e no solo.

priorizar técnicas de irrigacdo localizada e fer-
tirrigagéo, conforme requisitos da cultura; re-
gistrar diariamente dados de precipitacdo
pluvial, evapotranspiragdo de referéncia, umi-
dade relativa e temperaturas maxima e mini-
ma; priorizar 0 uso de estacBes

meteorol dgicas.

utilizar 4gua para irrigagdo
que ndo atenda aos padroes
de qualidade fisicas,
quimicas e bioldgicas; utili-
zar adubos incompativeis em

fertirrigacéo.

aplicar a lamina d'agua calculada por métodos tra-
dicionais, até que os produtores tenham acesso a
equipamentos e métodos mais precisos.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1 Poda, desbrota e raleio

Proceder a poda de limpeza quando apli-
cavel; proteger os ferimentos e regides po-
dadas com produtos recomendados;
eliminar as brotacGes no porta-enxerto de
acordo com as recomendages técnicas; re-
tirar do pomar os restos da poda que
oferecam riscos fitossanitérios; proceder a
desinfestagdo das ferramentas.

podar as plantas mediante finalidade preesta-
belecida e com acompanhamento técnico, ma-
ximizando sua eficécia e

rentabilidade; proceder ao raleio de frutas pa-
ra otimizar peso, tamanho e qualidade;
proceder a poda no periodo de formagao;
redizar poda de abertura em plantas adultas,
quando necessério; triturar os restos de poda
ndo contaminantes, mantendo-os sobre o solo.

Manter no pomar os ramos
contaminantes retirados na
poda.

9.2 Fitorreguladores de sintese

utilizar somente produtos quimicos regis-
trados constantes na grade PIC, mediante
receitudrio agrondémico,

conforme legislagdo vigente.

evitar 0 uso generalizado de fitorreguladores
para controle de crescimento da planta, raleio
e desenvolvimento das frutas.

Proceder a aplicagdo de agro-
quimicos sem o devido regis-
tro, conforme

legislacéo vigente, e utilizar

recursos humanos sem a de-
vida capacitac&o.

proceder & aplicagdo somente quando nédo puder
ser substituido por outras préticas de mangjo.

10. PROTEGAO INTEGRADA DA
PLANTA

10.1. Manejo de pragas

utilizar técnicas preconizadas no Manejo
Integrado de Pragas - MIP; ter pelo me-
nos uma pessoa habilitada e submetida a
aperfeicoamento periddico,

para 0 monitoramento de pragas; disponi-
bilizar as fichas de inspegdo devidamente
preenchidas; tomar a decisdo

de controle que contemple as necessidades
de cada propriedade, em funcéo da época
do ano e destino da producéo; capacitar
as

pessoas envolvidas na inspegdo e controle
de pragas, caso haja subdivisdo do talh&o,
anotar no caderno de campo do talh&o as

monitorar periodicamente as pragas de acordo
com as recomendagOes técnicas do MIP; os
talhdes devem possuir no maximo 2000

plantas ou serem subdivididos; utilizar méto-
dos diretos e armadilhas para a avaliagdo dos
niveis de populagéo de pragas; utilizar
informacdes geradas por estagdes meteorol 6gi-
cas; realizar o controle logo apés detectados
o0s niveis de agdo preestabelecidos

no MIP; dar preferéncia aos métodos de con-
trole biolédgicos, biotecnoldgicos, culturais, fi-
sicos e genéticos; utilizar ficha de inspecéo

executar tratamentos periodi-
cos e sisteméticos sem justi-
ficativa técnica;

manter pomares abandona-
dos e com risco de dissemi-

nacéo de pragas.

utilizar talhdes acima de 2000 plantas; adequar a
ficha de inspecéo e os niveis de acdo e de danos
as necessidades de cada propriedade, regi& ou

Estado, desde que atenda o MIP.



acOes executadas em cada subdivisgo.

padréo em papel ou eletrdnica; consolidar na
ficha anual de monitoramento os resultados
de cada talh&o.

10.2 Agroquimicos

utilizar somente produtos registrados para
0s citros, constantes na grade de agroqui-
micos PIC Brasil, mediante

receituario agronémico, conforme legisla-
¢80 naciona vigente; efetuar 0 monitora-
mento e o diagndstico para a

tomada de decisfo; usar agroquimicos le-
vando em conta eficiéncia e seletividade
dos produtos para cada praga, riscos de
resisténcia, toxicidade, dose recomendada,
limite maximo de residuo - LMR, inter-
valo de seguranca e impacto

ambiental; fazer aternancia de produtos le-
vando em consideragdo o ingrediente ati-
VO e 0 modo de acéo; armazenar e
manusear agroquimicos de acordo com a
legidacéo vigente; treinar, disponibilizar e
exigir o uso de EPIs; respeitar o intervalo
de reentrada apds aplicagBes fitossanita-
rias.

utilizar as informagBes geradas em estacdes
meteorol 6gicas ou outros recursos para otimi-
zar 0s procedimentos sobre tratamentos

com agroquimicos; evitar 0 uso de piretréides.

empregar recursos humanos
sem capacitagdo técnica; apli-
car agroquimicos em
sistema de termonebulizagdo;
reutilizar embalagens; descar-
tar

embalagens e residuos de
agroquimicos em locais im-
préprios; desrespeitar os
intervalos de seguranca dos
agroquimicos.

utilizar a grade de agroquimicos estadual desde
gue os produtos e recomendagdes constem da gra-
de PIC Brasil.

10.3 Equipamentos para aplicagdo de
agroquimicos

proceder & manutengdo e a calibragdo pe-
riédica, no minimo uma vez por ano agri-
cola, utilizando tecnologias, métodos e
técnicas recomendadas; manter o registro
da manutencg&o e calibragem dos equipa-
mentos; utilizar EPls, conforme
legislacéo vigente.

dotar os tratores utilizados na aplicacdo de
agroquimicos de cabines de protecao.

fazer adaptactes que colo-
gquem em risco o operador e
0 meio ambiente;

empregar recursos técnicos
sem a devida capacitacéo.

10.4 Preparo e aplicagdo de agroqui-
micos

obedecer as recomendagdes técnicas sobre
manipulagdo de agroquimicos, conforme le-
gisacdo vigente; preparar e manipular
agroquimicos em locais especificos e cons-
truidos para esta finalidade; operadores de-
vem utilizar EPIs.

proceder & manipulagdo e a
aplicagdo de agroquimicos
na presenca de criangas,
pessoas alheias a atividade e
animais; utilizar recursos hu-
manos sem capacitacdo
técnica; descartar restos de
agroquimicos e lavar equipa-
mentos em fontes de

&gua, riachos e lagos, confor-
me legislacdo vigente.

10.5 Armazenamento de agroquimicos
e embalagens vazias

armazenar agroquimicos e embalagens va-
zias em local adequado e identificado;
manter registro sistemético da
movimentacdo de estoque para fins do pro-
cesso de rastreabilidade; fazer a triplice la-
vagem ou lavagem sob pressdo,

conforme o tipo de embalagem e, apds a
inutilizacdo, encaminhar as unidades de re-
cebimento de embalagens, conforme

legislacéo vigente.

organizar centros regionais para o recolhimen-
to de embalagens em conjunto com 0s setores
estatais e privados envolvidos.

reutilizar ou abandonar emba-
lagens, restos de materiais e
agroquimicos,

estocar agroquimicos sem
obedecer as normas de segu-
ranga, conforme

legislacdo vigente.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1 Colheita

11.2 Transporte, recepgdo e armazena-
gem

colher frutas respeitando o intervalo de se-
guranca dos agroquimicos; proceder a co-
lheita destinada a0 mercado de fruta
fresca, sem a derrica no chdo, ndo permi-
tindo o contato direto com o solo; evitar
danos as frutas; proceder a limpeza

e higienizag@o de equipamentos de colhei-
ta, armazenamento, transporte e local de
trabalho; atender aos

regulamentos técnicos especificos do pon-
to de colheita de cada combinagdo co-
palporta-enxerto e de acordo com cada

mercado de destino.

transportar em veiculos e equipamentos hi-
gienizados e apropriados, conforme os re-
quisitos técnicos; identificar e registrar

o0s lotes quanto a procedéncia para manter
a rastreabilidade; coletar amostras e ana-
lisar quanto as caracteristicas
tecnolgicas; proceder a limpeza e higie-
nizagéo de camaras, maquinas e do am-
biente em geral.

usar luvas e vestimentas apropriadas para pro-
porcionar seguranca aos colhedores; proceder
a pré-selecdo da fruta durante a

colheita; colher frutas destinadas ao mercado
de frutas frescas com tesouras; evitar a colhei-
ta de frutas molhadas de chuva ou

orvalho; transportar as frutas colhidas para a
empacotadora logo apds a colheita; utilizar
equipamentos de colheita proprios; aferir os
instrumentos utilizados para determinar o pon-
to de colheita; proceder a colheita sem a der-
rica no chdo também para frutas destinadas

a industrializacéo.

implementar as boas préticas de fabricacéo -
BPF; n&o transportar nem armazenar frutas nu-
ma mesma camara em conjunto com os
provenientes de outros sistemas de produgéo,
Ou mesmo outros produtos.

manter frutas produzidas na
PIC sem identificacéo e ado-
¢80 de procedimentos
contra riscos de contamina
¢&0; manter juntos frutas de
PIC com os de

outros sistemas de producéo
Oou Mesmo outros produtos.

manter embalagens com fru-
tas produzidas na PIC sem
identificacdo e adocéo

de procedimentos contra ris-
cos de contaminagao.

transportar e armazenar frutas da PIC em con-
junto com os de outros sistemas desde que em-
balados e identificados separadamente e

justificados.

11.3 Lavagem

utilizar para a lavagem das frutas somente
produtos neutros e especificos, ou saniti-
zantes recomendados e registrados

conforme legislagcéo vigente.

utilizar tanques com bomba para agitaco e cir-
culagdo da &gua para facilitar a remogéo de
impurezas ou a reposi¢do da agua; determinar
periodicamente a concentragdo do sanitizante
utilizado e a qualidade da agua; encaminhar a
&gua residual do processo de lavagem a

estagcdo de tratamento de efluentes.

lavar frutas produzidas em
sistema de PIC simultanea
mente com frutas

produzidas em outros siste-
mas; utilizar caixas ou reser-
vatérios construidos

com materiais proibidos pela
legislacdo vigente, tais como
0 amianto; utilizar produtos
cosméticos de origem ndo-na-
tural em pés-colheita

11.4 Classificagdo

classificar as frutas de acordo com a le-
gislagdo vigente.

classificar e embalar frutas
da PIC com frutas produzi-
dos em outros

sistemas.




11.5 Embalagem e etiquetagem

embalar e rotular frutas da PIC seguindo
as orientagdes da Instrugdo Normativa Con-
junta SARC/ANVISA/INMETRO/n®

009, de 12-11-2002; manter as embala-
gens novas armazenadas em local prote-
gido e separadas das embalagens

usadas; impedir a entrada de animais; usar
embalagens limpas com selo PIC, resisten-
tes ao empilhamento, transporte e
armazenamento, conforme normas de pa-
dronizagdo; proteger as frutas contra cho-
gues e abrasdes; embalar somente

frutas de mesma origem, cultivar e qua-
lidade, identificando-os de forma a permi-
tir a rastreabilidade; proceder a
identificacdo do produto, conforme nor-
mas técnicas de rotulagem com destaque
a0 sistema de producéo integrada

de frutas - PIF.

utilizar embalagens adequadas para citros; evi-
tar enchimento excessivo das embalagens de
modo a causar danos durante seu manuseio

e transporte; utilizar etiquetas com codigo de
barras para agilizar todo o processo; proceder
a adequacdo das embalagens a0 processo de

paletizagéo.

utilizar caixas de madeira
fabricadas com matéria-pri-
ma oriunda de florestas
nativas;

utilizar embalagens que néo
proporcionem assepsia.

11.6 Paletizagéo

utilizar em paletes da PIC somente frutas
produzidas nesse sistema.

proceder & paletizacdo de acordo com a Ins-
trucdo Normativa Conjunta SARC/ANVI-
SA/INMETRO/ n° 009, de 12-

11-2002), sendo que as dimensdes externas
devem permitir empilhamento preferencialmen-
te em paletes com medidas de

10x12m

utilizar paletes de madeira fa-
bricados com matéria-prima
oriunda de florestas

nativas.

11.7 Logistica

utilizar o sistema de identificacéo que as-
segure a rastreabilidade de processos ado-
tados na gerac&o do produto

utilizar métodos, técnicas e processos de lo-
gistica que assegurem a qualidade das frutas
da PIC.

12. ANALISES DE RESIDUOS

12.1 Amostragem para analises de re-
siduos em frutas

permitir a amostragem anual de frutos no
pomar (10% das parcelas) e nas empaco-
tadoras (10% dos lotes), em

conformidade com o Manual de Coleta de
Amostras para Avaliagdo do Residuo de
Agrotoxicos em Vegetais -
MAPA/DDIV/ABEAS 1998; a acéo deve-
ré ser registrada no caderno de campo ou
de pos-colheita, caso a amostragem

tenha sido feita, respectivamente, no cam-
po ou na empacotadora; proceder as ané
lises em laboratérios credenciados

pelo MAPA, em conformidade com o Pro-
grama Nacional de Monitoramento e Con-
trole de Residuos Quimicos e

Biol6gicos em Vegetais (PNCRV); o LMR
deve atender ao estabelecido por cada mer-
cado consumidor.

comercializar frutas com ni-
veis de residuos acima do
permitido pela legislagdo
vigente ou fora do periodo
de caréncia.

13. PROCESSOS DE EMPACOTA-
DORAS

13.1 Processos nas empacotador as

Identificar os lotes que chegam a empa-
cotadora com relagdo a procedéncia, peso
e hora de chegada, para subsidiar a
ordem de processamento e registrar siste-
maticamente (manua e/ou informatizado)
todas as etapas dos

processos adotados para ser possivel rea-
lizar a rastreabilidade do produto.

implementar as BPF e o sistema de andlise de
perigo e pontos criticos de controle - APPCC
no processo de pés-colheita; utilizar
embalagens descartaveis e reciclaveis.

depositar os descartes de fru-
tas, de embalagens e &gua
de lavagem em locais
impréprios.

13.2 Camaras frigorificas, equipamen-
tos e ambiente de trabalho

proceder periodicamente a higienizagdo de
camaras frigorificas, equipamentos e am-
biente de trabalho; utilizar somente
produtos recomendados e registrados con-
forme legislacdo vigente; seguir as reco-
mendagoes técnicas de manejo e
armazenamento dos citros.

proceder a execugdo dos pro-
cessos de empacotadoras e
armazenamento de frutas

da PIF, junto com as de ou-
tros sistemas de producéo.

13.3 Tratamentos fisico, quimico e bio-
légico

usar somente produtos registrados e reco-
mendados pela PIC, respeitando a dose e
o intervalo de seguranca

recomendado, conforme legislagdo vigen-
te; proceder ao registro sistematico (ma-
nual e/ou informatizado) em caderno

de p6s-colheita

adotar preferencialmente tratamentos fisicos e
bioldgicos; obedecer aos procedimentos e téc-
nicas da APPCC; assegurar niveis de
residuos dentro dos limites méximos permiti-
dos pela legislagéo vigente.

armazenar produtos e emba-
lagens vazias em local inade-
quado; depositar restos

de produtos quimicos e lavar
equipamentos em locais que
possam contaminar fontes
de &gua, riachos e lagos; uti-
lizar desinfetantes que pos-
sam formar cloraminas

Ou outros compostos toxicos
na &gua de lavagem das fru-
tas.

usar produtos quimicos em pés-colheita, somente
quando justificado.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDA-
DE

14.1 Sistema de rastreabilidade

14.2 Rastreabilidade

registrar, por meio de pessoa capacitada,
todas as atividades desenvolvidas na PIC
em cadernos e fichas especificas a cada
estado, disponibilizando-as a qualquer mo-
mento ao organismo avaliador de confor-
midade - OAC; manter os

documentos assinados pelo responsavel pe-
la propriedade e atividade ou constando o
nome do responsavel;

anexar documentagBes que justifiquem e
déem crédito as atividades registradas (an&-
lises, fichas de monitoramento, notas
fiscais de insumos, etc.).

viabilizar a rastreabilidade, no campo,
com o registro de todas atividades até a

colheita da parcela ou talh&o e, na

informatizar o registro das atividades constan-
tes do caderno de campo e pés-colheita; ins-
tituir sistemas para identificagdo

de parcelas; instituir sistema de cddigos de bar-
ras, etiquetas ou outros sistemas que permi-
tam a identificagdo dos lotes de frutas.

omitir ou adulterar informa-
¢Oes de atividades desenvol-
vidas no sistema de
producédo; manter desatualiza-
das as anotagdes nas fichas
e cadernos de

campo e pos-colheita.




empacotadora, até a embalagem ou palete,
mantendo para isso o caderno de campo e
de pos-colheita atualizados.

14.3 Auditorias de campo e p6s-co-
lheita

implantar as normas PIC pelo menos um
ciclo agricola antes de solicitar a adesdo e
a avaliacdo da conformidade; permitir
auditorias nos pomares e empacotadoras a
qualquer época. E obrigatéria pelo menos
uma auditoria anual no campo e uma na
empacotadora, para os que aderiram a Pl
Citros e foram credenciados pelo organis-
mo avaliador da conformidade -

OAC,

realizar visitas no campo, preferencialmente

nas épocas de floragéo, desenvolvimento e co-

lheita das frutas.

15. ASSISTENCIA TECNICA
15.1 Assisténcia técnica

ter assisténcia técnica de engenheiro agro-
nomo registrado no CREA, treinado con-
forme requisitos especificos para a

PIC;

a érea atendida pelo responsavel técnico se-
ré aquela definida pelas normas do
Conselho Regional de Engenharia, Arqui-
tetura e Agronomia - CREA.

contar com engenheiro agrénomo como respon-
savel técnico, treinado conforme requisitos es-

pecificos para a PIC.

ter assisténcia técnica de técnico agropecudrio re-
gistrado no CREA, treinado conforme requisitos
especificos para a PIC, se permitida

pela legislacdo estadual.






