AREAS TEMATICAS

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUGAO INTEGRADA DE BANANA - NTEPIBanana

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM RESTRICOES

1. CAPACITACAO

1.1. Préticas agricolas

1. Capacitagdo técnica continuada do(s)
produtor(es) e do(s) responsével(is) técni-
co(s) da(s) propriedade(s) em préticas
agricolas, conforme requisitos da PIF em:
i) mangjo cultural;

il) identificacdo de pragas e inimigos
naturais e manejo de pragas,

iii) operacéo e calibragem de equipamen-
tos e maquinas de aplicacdo de
defensivos agricolas;

iv) coleta e preparo de material para mo-
nitoramento nutricional;

V) técnicas de colheita, pés-colheita, trans-
porte, armazenagem e maturagdo da fruta;
vi) irrigagdo, drenagem e fertirrigacéo de
bananais em propriedades com cultivos ir-
rigados.

1. Capacitagdo em irrigagdo, drenagem e fer-
tirrigacéo de bananais para produtores de ba-
nana em propriedades ndo irrigadas.

1. O técnico responsavel ndo
podera atender uma &rea su-
perior aquela definida

pelas normas do Conselho
Regional de Engenharia, Ar-
quitetura e Agronomia -
CREA.




1.2. Organizagdo de produtores

1. Capacitacéo técnica em gestéo da PIF.
2. Capacitacdo na formagdo, administracéo e
gestéo de associacOes e cooperétivas.

1.3. Comercializagdo

1. Capacitacéo técnica em comerciaizacio e
marketing, conforme requisitos da PIF.

2. Capacitagdo em exigéncias mercadol 6gicas
da banana.

1.4. Processos de empacotadoras e se-
guranca alimentar

1.5. Seguranga no trabalho

1. Capacitag8o técnica em processos de em-
balagem e identificac8o dos tipos de da-
nos em frutos.

2. Capacitagdo técnica em seguranca ali-
mentar, higiene pessoal e do ambiente, pr&
ticas de profilaxia e controle de

doengas.

1. Capacitacdo técnica em seguranca hu-
mana.

2. Capacitacdo em recomendactes

técnicas de Seguranca e Saiide no Traba-
lho.
3. Capacitagdo em Prevencéo de Aciden-
tes

com Agrotdxicos.

1. Curso de reciclagem em segurancga aimen-
tar.

1. Capacitagdo continua do(s) produtor(es) e
do(s) responsavel(is) técnico(s) em seguranca
do trabalho, com énfase na prevencéo de
intoxicagdes e primeiros socorros.

1.6. Educagdo ambiental

1. Capacitacdo técnica em conservagdo e
manegjo de solo e &gua e protecdo ambien-
tal.

1. Cursos de reciclagem periodica sobre o te-
ma.

2. ORGANIZAGAO DE PRODUTO-
RES

2.1. Sistema de organizacgdo e integra-
¢ao dos produtores

1. Inser¢do em um grupo ou estacdo de
monitoramento de pragas da bananeira.

1. Participagdo em uma associacdo municipal,
regional ou estadual de produtores de banana
2. Inserg@o em sistema de organizagdo no

contexto da PIF.

2.2. Definicdo do tamanho da pegue-
na propriedade

1. Considera-se pequena propriedade aque-
la que possui area igual ou menor que 50
hectares.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1. Plangjamento e técnicas de con-
servacgdo ambiental

1. Conservagdo do ecossistema ao redor e
no interior dos bananais.

2. Manutencéo de, no minimo, 1% da
area

da PI, com cobertura vegetal, para abrigo
de organismos benéficos.

3. Protecéo de residéncias rurais.

1. Edificar residéncias e abri-
gos para animais a menos
de 30 metros do

bananal.

1. Pastagens e outras culturas na distancia mini-
ma de 10m dos bananais.

3.2. Processos de monitoramento am-
biental

1. Monitorar os ions, principamente nitra-
tos a profundidade superior a 1,0m para
aress irrigadas.

1. Controlar a qualidade da &gua a montante
e a jusante da propriedade, a cada 6 meses,
observando parametros como compostos
nitrogenados, fosfatos, sulfatos, detergentes,
6leos e graxas, contaminagdes bioldgicas, pre-
senca de pesticidas e metais pesados.

2. Estabelecer inventé&rio e programa de valo-
rizacdo da fauna e da flora ciliar.

3. Levantar e registrar todas as informagdes

disponiveis sobre o ambiente a ser monitora-
do.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Mudas

1.Utilizar material de propagacédo isento
de patégenos da bananeira, com registro
de procedéncia credenciada e com certifi-
cado

fitossanitério, conforme legislagdo vigente.

1. Utilizar variedades resistentes ou tolerantes
as pragas da cultura.
2. Utilizar mudas micropropagadas.

1.Utilizar material de propa-
gacdo sem o devido registro
de procedéncia

credenciada e sem o certifi-
cado fitossanitério, conforme
legislacdo vigente.

5. IMPLANTAGCAO DE POMARES

5.1. Localizagao

1. Plantar em solos drenados e adequados
as exigéncias da cultura.

1. Plantar em regides classificadas como Pre-

ferenciais e Toleradas a cultura, em zoneamen-

tos agrocliméticos oficiais.
2. Evitar condices restritivas ao desenvolvi-

mento da bananeira, tais como ventos, geadas,

secas e inundagoes.

3. No Sul e Sudeste do Brasil, plantar em lo-
cais com exposicdo Norte ou Leste.
4. Instalar quebra-ventos em regides onde

ocorrem ventos prejudiciais a cultura.

1. Plantar em solos alagadi-
¢os, encharcados, com lencol
fredtico

superficial e ndo drenados.

2. Instalar bananais em é&reas
de preservacdo permanente.

1. Plantar em solos aagadi¢os e encharcados, des-
de que drenados.

5.2. Cultivar

1. Utilizar cultivares recomendadas ou in-
dicadas por um érgdo de pesquisa oficial,
de ambito local, regiona ou

nacional.

2. Observar as condi¢des de produtivida-
de, resisténcia contra pragas e
adaptabilidade devidamente atestadas, em
conformidade com a legislacéo vigente.

1. Utilizar cultivares resistentes ou tolerantes
as pragas da cultura.

5.3. Sistema de plantio

1. Observar as recomendacdes de arranjos
espaciais e densidade de plantio para a cul-
tivar e a sua compatibilidade com

requisitos de controle de pragas, produti-
vidade e qualidade do produto.
2. Em encostas, adotar préticas de

conservacdo do solo em funcéo da decli-

vidade.

1. Renovar o0s bananais periodicamente para
controle de pragas.




6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1. Correcdo de solo em areas planas
e mecanizaveis

1. Redlizar prévia coleta e andlise quimica
de solo, a profundidade de 0-20cm, no mi-
nimo, para quantificagdo de corretivos

de acidez e de fésforo e da adubagéo de
plantio.

2. Em éareas ndo irrigadas, incorporar os
corretivos a0 solo, pelo menos, 3 meses
antes do plantio.

1. Redlizar andlise quimica do solo também
na profundidade de 20-40cm.

1. Proceder a aplicagéo de
corretivos de acidez e de fos-
foro sem o devido

registro, conforme legislagdo
vigente.

2. Proceder a aplicagéo de
corretivos de acidez e de fés-
foro sem a prévia andlise qui-
mica de solo.

6.2. Corregéo de solo em areas decli-
vosas

1.Redlizar prévia coleta e andlise quimica
de solo, a profundidade de 0-20cm, no mi-
nimo, para quantificacdo de corretivos

de acidez e de fésforo e da adubagéo de
plantio.

|2" Fazer as adubagBes baseadas em ana-
ise

de solo e recomendacdo do técnico respon-
savel.

1. Aplicar corretivos de acidez e de fésforo
nas covas e seus arredores, em dosagens pro-
porcionais ao volume de solo corrigido.

2. Redlizar andlise quimica do solo também
na profundidade de 20-40cm.

1.Proceder a aplicagéo de
corretivos de acidez e de fos-
foro sem o devido

registro, conforme legislacdo
vigente.

2. Proceder a aplicagéo de

corretivos calcarios de aci-
dez e de fosforo sem andlise
prévia de solo.

3. Incorporar os corretivos
de acidez e de fésforo, em
toda a area de cultivo, em
declividades superiores a
8%.

6.3. Adubacao de plantio

1. Fazer as adubagBes baseadas em an&-
lise de solo e recomendacao do técnico res-
ponsavel.

1. Utilizar adubos organicos e fertilizantes fos-
fatados naturais nas covas de plantio.

1. Utilizar adubos quimicos
nitrogenados.

1. Utilizar adubos quimicos potassicos quando o
teor de Kyocaver NO s0lO for inferior a 60mg/L.

6.4. Técnicas de adubacdo de forma-
¢ao e manutengdo

1. Basear a adubagdo de manuteng@o nos
resultados das andlises de solo e foliares,
na produtividade do bananal (exportagdo
de nutrientes), nas perdas do ciclo, na va-
riedade plantada e na ocorréncia de sin-
tomas de deficiéncias nutricionais,
segundo as recomendagdes do técnico res-
ponsavel.

2. Adotar técnicas que minimizem perdas
por lixiviagdo, volatilizacdo, erosdo e ou-
tras.

3. Obedecer as recomendagoes
preconizadas pela APPCC.

1. Redlizar o fornecimento de nutrientes para
as plantas, preferenciamente, via solo.

2. Aplicar os fertilizantes, quimicos ou
orgénicos, distribuindo-os em “meia-lud’, de-
fronte aos filhotes e a distancia minima de
30cm dos mesmos.

3. Manter a relagdo Ca/Mg no solo na faixa
de 3,5 a4,0.

4. Em éreas irrigadas, utilizar fertirrigagéo.

1. Proceder a incorporagao
dos fertilizantes no solo.
2. Utilizar fertilizantes
orgénicos sem o devido
acompanhamento técnico.

1. Utilizar fertilizantes quimicos nitrogenados, des-
de que de forma controlada, conforme os requi-
sitos técnicos de produtividade e qualidade,
associados a indicadores de andlises de solo e fo-
liares, mediante atestado técnico.

6.5. Andlises para a adubac&o de for-
magédo e manutengéo

1. Redlizar a coleta e andlise periédica de
amostras foliares a cada 6 (sels) meses.

2. Redlizar a coleta e andlise periddica de
amostras de solo a cada 12 (doze) meses.

1. Redlizar a coleta de amostras e andlise qui-
mica dos adubos orgénicos para fins de célculo
de equivaléncia de nutrientes.

6.6. Cuidados para reduzir o impacto
ambiental das adubacdes de formagcéo
e manutengao

7. MANEJO DO SOLO

1. Parcelar a adubagdo quimica em, pelo
menos, 6 (seis) vezes a0 ano.

1. Utilizar adubag8o organica em substituicéo a
aplicacdo de nitrogénio, desde que indicado por
calculo de equivaléncia de teores de

nutrientes e levando em conta os riscos de con-
taminagdo ambiental destes produtos.

2. Aplicar calcéario em cobertura, sempre de
acordo com as andlises de solo, para a ma-
nutencdo dos teores de Cat+Mg.

3. Distribuir o calcério uniformemente sobre
toda a superficie do bananal.

1. Proceder a aplicagéo de
fertilizantes quimicos sem o
devido registro, conforme a
legislacdo vigente.

2. Proceder a aplicacdo de
fertilizantes com teores de
substancias toxicas, especial-
mente metais pesados, que
provoguem

riscos de contaminagéo do
solo.

3. Colocar em risco 0s
lencdis fredticos por contami-
nacdo quimica, especialmen-
te de nitratos.

1. Proceder a fertilizagdo com nitrogénio, desde
gue de forma fracionada e mediante acompanha-
mento do nivel de nitrogénio nas

plantas.

7.1. Mangjo da cobertura do solo

1. Controlar processo de erosdo do solo
dos bananais.
2. Redlizar o manejo integrado de plantas.

invasoras.

1. Em encostas, dispor os restos culturais nas
entre-linhas, em faixas, cortando o escoamen-
to das &guas.

2. Manter a cobertura vegetal natura do solo,
controlando a sua altura através de rogadas

3. Introduzir plantas para cobertura do solo,
que ndo sejam agressivas nem hospedeiras de
pragas e que tenham hébito rasteiro ou porte
baixo.

1. Capinas na érea total do
bananal.

1. Capina na érea de “coroamento” das plantas
em bananais com até 6 meses de idade.
2. Capinas localizadas para eliminaco de focos

de plantas invasoras agressivas.

7.2. Controle de plantas invasoras

1. Minimizar uso de herbicidas no ciclo
agricola para evitar residuos e garantir a
biodiversidade.

2. Obedecer as recomendagdes técnicas
preconizadas na APPCC.

1. Usar herbicidas pds-emergentes em &reas lo-
calizadas onde ocorrem plantas daninhas de di-
ficil controle.

2. Usar herbicidas somente quando outros mé-
todos ndo forem possiveis.

1. Utilizar herbicidas sem
acompanhamento técnico.

2. Utilizar produtos
quimicos sem o devido regis-
tro para a cultura,

3. Utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida capa-
citacdo.

1. Utilizar produtos quimicos de principio ativo
pbs-emergente somente como complemento a mé-
todos culturais e, no maximo, em duas
aplicagbes anuais, mediante atestado técnico com-
petente.

2. Utilizar produtos quimicos nas entrelinhas em
bananais plantados em fila dupla.

7.3. Mangjo e Conservagao de Solo

1. Controlar o processo de eroséo nas es-
tradas.

1. Construir estradas em curvas de nivel com
acompanhamento técnico.

2. Redlizar cuidadoso trabalho de drenagem de

aguas.

3. Pavimentar as estradas com macadame ou
outro material.

4. Proteger o talude de barrancos com cober-
tura vegetal.

1. Utilizar estradas com vogo-
rocas OuU processos erosivos.

8. IRRIGACAO

8.1. Manegjo da irrigacéo

1. Administrar a quantidade da &gua em
fungdo dos dados climaticos e da deman-
da da cultura da banana

2. Monitorar a aplicagdo, controlar o nivel
de salinidade e a presenca de substancias
poluentes.

3. Registrar as datas e volume das irriga-
¢Bes no caderno de campo, por um perio-

do minimo de seis meses.

1. Utilizar técnicas de irrigagdo sub-copa, co-
mo a micro-aspersdo e aspersdo, conforme 0s
requisitos da cultura da banana.

2. Redlizar o manejo da irrigacdo, de acordo
com o tipo de solo e o sistema de irrigagdo,
incluindo a avaliagdo da quantidade de dgua
disponivel no solo.

3. Redlizar andlises anuai's da dgua de irriga-
cdo.

1. Utilizar &gua para irriga-
¢80 que ndo atenda aos pa-
drdes técnicos para a
cultura da bananeira.

2. Utilizar irrigago por su-
perficie.

3. Utilizar técnicas de irriga-
¢80 sobrecopa.

4. Utilizar dgua em

1. Utilizar técnicas de irrigagdo localizada.




4. Monitorar anualmente a eficiéncia do
sistema de irrigacéo.

desacordo com a Lel Federa
n° 9.433, de 08/01/1997, re-
ferente a.

outorga de agua.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1. Deshbaste

1. Deshastar as touceiras, mantendo uma
populagdo de plantas que permita uma
boa produtividade, qualidade e que favo-
reca o

controle de pragas.

1. Manter uma planta de cada geragdo por tou-
ceira.

1. Usar ferramentas sem a
devida desinfeccdo em éreas
de ocorréncia de bacterioses.

9.2. Desfolha 1. Eliminar folhas secas, partes de folhas |1. Realizar a desfolha fitossanitéria a cada 14 |1. Amontoar os restos de fo-
com sintomas de “mal-de-sigatoka’ e “cor- |dias. Ihas junto as touceiras.
dana’, folhas totalmente amarelas e 2. Evitar a eliminagdo de bainhas foliares 2. Usar ferramentas sem a.
folhas que deformem ou firam os frutos. |aderidas a0 peseudocaule. devida desinfeccdo em éareas
2. Eliminar as folhas com um corte de bai- de ocorréncia de bacterioses
X0 para cima, rente ao pseudocaule.

9.3. Escoramento e amarrio 1. Recolher fitilhos utilizados para susten- |1. Realizar o amarrio ou o escoramento das  |1. Utilizar o pseudocaule de

tagdo das plantas, retirando-os da érea de
cultivo e destinando-os &
reciclagem.

plantas a partir do langamento da inflorescén-
cia

plantas ndo paridas como
sustentag@o de plantas
paridas, no amarrio.

2. Ferir os frutos com as es-
coras.

. Manegjo do pseudocaule

1. Seccionar e espahar na &rea os pseu-
docaules de plantas colhidas, ap6s a sua

eliminacéo.

1. Manter o pseudocaule das bananeiras do sub-
grupo Cavendish em pé até dois meses apés a
colheita

1. Amontoar os restos de
pseudocaules junto as toucei-
ras.

2. Manter o pseudocaule da
bananeira colhida em pé até
a sua completa
decomposiGéo.

. Desvio de filhotes e cachos

1. Desviar os filhotes posicionados embaixo
do local de langamento dos cachos.

2. Desviar cachos que saem encostados no
pseudocaule ou sobre filhotes.

. Eliminacg&o do coracdo ou manga-

1. Eliminar o coragdo do cacho logo apds
a abertura da Ultima penca, quando hou-
ver 10 a 20cm de raquis.

1.Enterrar os coragfes dentro do bananal.

2. Picar os coragoes e distribui-los sobre o so-
lo.

3. Fazer a eliminag&o sem o uso de ferramen-
tas.

1. Usar ferramentas sem a
devida desinfeccdo em éareas
de ocorréncia de bacterioses.

1. Deixar os coragOes podados sobre o solo, den-
tro do bananal, sem picé-los ou enterré-los.
2. Eliminar o corag@ com ferramentas cortantes.

. Eliminacdo de pencas e de frutos

1. Proceder a retirada das pencas inferio-
res, ndo comerciais, do cacho.

1. Eliminar as pencas inferiores, os frutos de-
formados e danificados e os frutos laterais das
pencas que causam danos aos demais.

2. Eliminar os frutos sem o uso de ferramen-
tas.

3. Eliminar os frutos fora das especificagdes
técnicas ou atacados pela traca Opogona.

1. Usar ferramentas sem a
devida desinfeccdo em éareas
de ocorréncia de bacterioses.

1. Utilizar ferramentas cortantes para a poda de
pencas e de frutos.

9.8. Despistilagem 1. Realizar a retirada dos restos florais, com
as flores ainda turgidas, no estadio que soltam
com maior facilidade.
9.9. Ensacamento 1.Coleta e reciclagem dos sacos e/ou tu- |1. Redlizar o ensacamento precoce com sacos |1. Utilizar sacos ou tubos de|1. Utilizar sacos ou tubos impregnados de inse-

10. PROTEGCAO INTEGRADA DA
PLANTA

bos de polietileno.
2. No ensacamento precoce, fazer a
limpeza dos cachos a cada dois dias.

ou tubos de polietileno, com perfuracdes, nas
inflorescéncias ainda fechadas, ou apés a
abertura das pencas.

polietileno tratados com
substancias desconhecidas
ou ndo registradas.

ticidas somente com acompanhamento técnico e
com produtos devidamente registrados
para este fim.

10.1. Controle de pragas

1. Utilizar as técnicas de controle preco-
nizadas no MIP.

2. Priorizar 0 uso de métodos naturais,
biolbgicos e biotecnol 4gicos.

3. Monitorar e registrar periodicamente a
incidéncia de pragas.

1. Implantar infra-estrutura necesséria a mo-
nitoramento das condig¢des agrocliméticas e
biolégicas para 0 manejo de pragas.

2. Denunciar a presenca de bananais abando-
nados a Comusa ou outros 6rgaos competen-
tes.

1.Utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida capa-
citacao.

2. Desrespeitar o regulamen-
to para 0 saneamento am-
biental da

bananicultura.

3. Abandonar bananais que
sejam fontes potenciais de
pragas.

1. Usar produtos quimicos, desde que justificado
tecnicamente.

10.2. Equipamentos de aplicagdo de
agrotoxicos

1. Fazer a manutengdo periodica

2. Fazer uma calibragdo anua no inicio
do ciclo de tratamentos.

3. Utilizar EPI e os demais requisitos de
proteg@o nos operadores, Nos equipamen-
tos e nas éareas a serem tratadas,
conforme o manual “Normas da Medicina
e Seguranca do Trabalho”.

1. Os tratores utilizados nas aplicacdes devem
ser dotados de cabinas.

1.Empregar recursos huma-
nos tecnicos sem a devida ca-
pacitacdo.

2. Fazer aregulagem de equi-
pamentos em &reas de culti-
vo.

3. Usar aeronaves sem regis-
tro, conforme legislagdo da
aviacdo

agricola, ou desprovidos de
GPs.

10.3 Agrotoxicos

1. Utilizar produtos quimicos registrados,
mediante receitudrio agronémico, confor-
me legislagdo vigente.

2. Utilizar os indicadores de monitoramen-
to de pragas para definir a necessidade de
aplicagdo de agrotoxicos,

conforme normas técnicas.

1. Utilizar as informagtes geradas em Siste-
mas de Previsdo e EstagBes de Avisos para
orientar os procedimentos sobre

tratamentos com agroquimicos.

2. Instalar uma ou mais estagdes meteorol 6-
gicas informatizadas para cada

sistema de previsdo, de acordo com as neces-
sidades de cada microbacia ou érea de abran-
géncia.

3. Fazer tratamentos direcionados aos locais
onde as pragas provocam danos.

4. Obedecer as doses de aplicacdo
recomendadas tecnicamente para cada praga.
5. Utilizar produtos naturais registrados para o
controle de pragas.

6. Usar fungicidas monositio e IBE de forma
alternada com fungicidas de outros grupos qui-
micos.

1. Aplicar produtos quimicos
sem o devido registro, con-
forme

legislacéo vigente.

2. Empregar recursos huma-
nos sem a devida
capacitacdo técnica

3. Utilizar um mesmo prin-
cipio ativo em mais de
60% dos tratamentos contra
0 mal-de-sigatoka.

4. Utilizar fungicidas
monositio ou IBE, em se-
quéncia, por mais de trés ve-
Zes consecutivas.

5. Fazer misturas de tanque
com fungicidas sem a orien-
tacdo do responsavel

técnico do sistema de previ-
sdo, sendo a fragdo minima
para cada produto

de 70% da dose.

1. Utilizar produtos quimicos somente quando ain-
festagdo de prages superar 0s niveis minimos de in-
tervencdo e quando ocorram condigdes para 0
inicio de epidemias.

2. Usar agrotoxicos piretroides.

3. Utilizar agrot6xicos identificados na tabela de
uso disponivel nas normas técnicas.

4. Usar sequiencialmente fungicidas monositio e
IBE, quando justificado por periodos de alto
risco.




10.4. Preparo e aplicacdo de agrotoxi-
cos

1. Executar pulverizacbes com base no mo-
nitoramento e avisos fitossanitarios e/ou
exclusivamente em &reas de risco de

epidemias e€/ou quando atingir niveis cri-
ticos de infestacéo.

2. Manipular agrotoxicos em local
adequado e de acordo com as recomenda-
¢Oes técnicas sobre manipulagéo e opera-
¢80 de equipamentos

1. Proceder & manipulagéo e
aplicacdo de agrotdxicos na
presenca de criangas e de
adultos ndo protegidos no lo-
cal.

2. Empregar recursos

humanos sem a devida capa-
citagdo técnica

1. Utilizar produtos quimicos, desde que devida-
mente registrados, conforme legislagdo vigente,
em conformidade com as restri¢oes

definidas nas normas técnicas da PIB e na Grade
de Agroquimicos e justificados por receituario
agrondmico.

10.5. Armazenagem e manipulacéo de
embalagens de produtos quimicos

1. Fazer a triplice lavagem, conforme o ti-
po de embalagem e, apds a inutilizago,
encaminhar aos centros de reciclagem
elou

destruicdo.
2. Armazenar os produtos em local ade-
quado, conforme manuais de

treinamento e legisacdo vigente.

1. Organizar centros regionais para o recolhi-
mento de embalagens

1. Abandonar embalagens e
restos de produtos agrotoxi-
cos em locais

inadequados.
2. Estocar agrotodxicos sem
obedecer as normas de

segurancga.
3. Lavar eguipamentos e de-
positar restos de

agrotoxicos fora da érea des-
tinada especificamente para
a manipulagdo desses

produtos.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1. Técnicas de colheita e trasados
internos

1. Redlizar a colheita, em equipe, com cor-
tadores e carregadores.
2. Fazer a colheita com protecéo de

Ombro, ou bercos almofadados para tras-
lados dos cachos.

3. Evitar danos no transporte até a casa
de

embalagem.

1. Utilizar cabos aéreos para o transporte da
banana até a casa de embalagem.
2. Utilizar carretas adaptadas para o transporte

pendular dos cachos até a casa de embala-
gem.

3. Fazer a despenca do cacho no campo com
0 acondicionamento das pencas em bercos

amofadados.
4. Utilizar carretas com piso em dois nivels.

1. Amontoar cachos ao lon-
go dos caminhos, sobre 0 so-
lo.

2. Colocar mais de duas ca-
madas de cachos em carro-
cerias para levélos ao

loca de embalagem.

1. Transportar os cachos até o local de emba-
lagem, dentro da unidade de producéo, em car-
rocerias, desde que devidamente protegidos,

no maximo, por duas camadas.
2. Depositar cachos no interior do bananal, desde
gue em camada Unica e sobre protegdo pléstica.

11.2. Técnicas de pés-colheita

1. Utilizar os regulamentos e técnicas de
manejo, armazenagem, conservagéo e tra-
tamentos pos-colheita especificos para a

banana.
2. Utilizar casas de embalagem com pro-
cessamento em linha

3. Redlizar a selegdo, despistilagem, des-
penca, lavagem, confeccdo de buqués, clas-
sificacdo e pesagem das frutas.

1. Utilizar germicidas organicos na desinfec-
¢80 das instalagdes.

1. Utilizar produtos quimicos para o tratamento
das frutas e desinfecgdo das instalagdes com acom-
panhamento técnico.

11.3. Lavagem da fruta e destino dos
efluentes

11.4. Destino de residuos sélidos

1. Obedecer as recomendages técnicas pa-
ra os processos de lavagem da fruta e des-
carte de efluentes.

2. Permitir a coleta de amostras para ané-
lises quimicas e bioldgicas na &gua de la-
vagem antes e depois do seu uso.

1. Destinar engacos, pistilos, brécteas e fru-
tas rachadas, quebradas ou deterioradas pa-
ra a compostagem ou aplicacdo direta

nas plantag6es, como adubo.
2. Separar residuos plésticos, destinando-
0s a reciclagem.

1. Disponibilizar estrutura para a coleta e tra-
tamento dos efluentes oriundos do processo
de lavagem da fruta e da casa de embalagem.

2. Utilizar decantadores e/ou filtros para efluen-
tes de lavagem e tratamento das frutas.

1. Destinar as frutas inteiras, descartadas do
mercado de fruta fresca, para o aproveitamen-
to industrial ou para a alimentacdo animal.

1. Descartar os efluentes de
lavagem diretamente sobre
cursos d'agua.

2. Utilizar na &gua de lava
gem qualquer produto agro-
quimico nd

recomendado pelas normas
técnicas.

1. Utilizar composto ou re-
siduos frescos da casa de em-
balagem em bananais,

em regides onde ocorre o
“moko”.

11.5. Agua de lavagem dos frutos

1. Usar &gua potavel para a lavagem das
frutas.
2. Prever sistema de armazenagem e

desinfecgdo da agua.
3. Localizar as bombas de circulagdo de
agua e os filtros fora do ambiente de

embalagem.

4. Manter a fruta por cerca de 20 minu-
tos, nos tanques de lavagem, para estancar
a

exsudacdo de seiva dos cortes e promover
o pré-resfriamento das frutas.
5. Instalar sistema de tratamento do

efluente liquido gerado no processo de la-
vagdo.

6. Prever um destino adequado dos
residuos sdlidos gerados na lavacéo da fru-
ta

1. Uso de detergentes biodegradaveis e de sul-
fato de aluminio nas quantidades minimas ne-
cessérias.

2. Filtrar a &gua continuamente durante a ope-
racéo.

1. Usar &gua superficial ou
de pogo sem a desinfeccdo
prévia.

2. Utilizar méo-de-obra sem
a devida capacitacéo.

1. Usar &gua corrente, com alimentagdo continua
dos tanques de lavagem das frutas.
2. Retornar os residuos sdlidos gerados no

processo de lavagdo, como adubo, para as areas
de cultivo, em regides onde ndo ocorre “mokao”,
sendo que a liberagdo desta prética dependera de

andlise prévia dos residuos, quanto ao seu im-
pacto ambiental, conforme a norma NBR 10.004

11.6. Tratamento térmico, fisico, orga-
nico, quimico e biolégico

1. Obedecer as recomendagGes técnicas
preconizadas na APPCC.
2. Utilizar métodos, técnicas e processos

indicados em regulamentos técnicos para
a banana.
3. Permitir a coleta de amostras de frutos

para andlises quimicas.

1. Proceder, preferencialmente, tratamentos
ndo quimicos.

2. Utilizar germicidas orgénicos no tratamento
das frutas.

1. Aplicar produtos quimicos
sem o devido registro, con-
forme

legislagéo vigente.

2. Soltar restos de produtos
quimicos e lavar

equipamentos em fontes de
agua, riachos, lagos, etc.

1. Utilizar produtos quimicos somente com ates-
tado técnico, justificando a necessidade e asse-
gurada a ndo presenca de residuos na polpa

na comercializagéo.

11.7. Saude, indumentéria e higiene
pessoal

1. Utilizar roupas adequadas e limpas.

2. Lavar as maos antes do inicio de qual-
quer atividade.

3. Usar avental e calgado impermeéveis,
guando em servico em &areas Umidas.

1. Realizar exames médicos periddicos.
2. Usar uniformes.

1. Trabalhar com ferimentos
nas maos ou com doengas in-
fecto-contagiosas.




11.8. Embalagem e etiquetagem

1. Proceder a identificagdo no rétulo do
produto, conforme as normas para banana,
do “Programa Brasileiro para a Melhoria
dos Padrdes Comerciais e Embalagens de
Hortigranjeiros’ e o destague ao Sistema
Integrado de Producéo.

2. Utilizar embalagens, conforme as nor-
mas do MAPA.

1. Utilizar embalagens, conforme os requisitos
técnicos do produto, normas do MAPA e re-
comendagdes da PIF.

2. Proceder adaptacéo ao processo de paleti-
zacd0 das embalagens.

3. Utilizar embalagens reciclaveis.

4. Utilizar etiquetas, selos ou nimeros dentro
da embalagem, que identifiquem o operério
embalador.

5. Utilizar selos de identificacdo da marca nos
buqués.

1. Usar embalagens reutilizé
Veis, que ndo permitam a de-
sinfecgao.

2. Usar embalagens com
mais de 22kg de fruta verde
por unidade.

1. Utilizar embalagens reutilizavels, somente quan-
do desinfectadas.

11.9. Galpéo da casa de embalagem

11.10. Piso de casas de embalagem

1. Manter uma disténcia minima de 30 me-
tros de depésitos de defensivos, garagens
de equipamentos de pulverizagéo

e abrigos de animais.

2. Construir galpdes com pé-direito mini-
mo de 3 metros.

3. Instalar vestidrios com banheiros e du-
chas.

4. Instalar lavatérios na casa de
embalagem.

5. Utilizar material de construgéo que néo
apresente rachaduras e frestas, suscetiveis

ao acumulo de poeira, fezes e ninhos de
animais, e que permita a perfeita higieni-
zagdo do ambiente.

6. Pintar as paredes de alvernaria com tin-
ta epodxi, acrilica ou plastica

7. Manter a casa de embalagem, suas
paredes, tanques de lavagem e outros equi-
pamentos e utensilios de pds-colheita lim-
pos e higienizados.

8. Limpar a casa de embalagem ap6s cada
operagdo €, N0 minimo, uma vez por se-
mana.

1. Deve ser construido com cimento liso.
2. Drenagem, coleta e candlizagdo da
&gua para a linha central da casa de em-
balagem.

3. Candlizagdo da agua para loca desti-
nado a coleta de efluentes.

1. Congtruir casa de embalagem independente
de outros galpdes ou depdsitos.

2. Usar concreto, alvernaria e estruturas
metélicas na construgao.

3. Usar madeira plana e pintada em qualquer
parte da construggo.

4. Construir galpdes com é&rea minima de
200m2.

5. Fazer a higienizacdo a cada 15 dias.

1. Construir um segundo piso com laje ou ma-
deira (mezanino), para deposito e montagem
de embalagens.

1. Utilizar a casa de emba-
lagem como deposito de
qualquer material, que
ligagdo direta com o ambien-
te de embalagem da fruta.

3. Usar mesas de embala-
gem sujeitas a oxidag&o.

1. Escoamento de agua para
fora da casa de embalagem.
2. Utilizar casa de

embalagem com rachaduras
no piso.

1. Construir casa de embalagem geminada com
outros galpdes e depdsitos, desde que com iso-
lamento completo.

2. Construir banheiro ligado ao ambiente de em-
balagem da fruta por ante-sala.

11.11. Tanques de lavagdo

1. Usar um tanque de lavagem para pen-
cas e outro para buqués, por linha de pro-
cessamento.

2. Construir tanques com superficie mini-
ma de 8m?, no primeiro, e de 12n? no
segundo.

3. Usar, no minimo, 6m? de &gua no pri-
meiro tanque e 9m?3 no segundo tanque.

4. Manter, no minimo, a profundidade de
60cm de &gua no tanque, quando em ope-
racéo.

5. Revestir internamente e externamente
os tanques com cerdmica Pl 5 ou 6, lisa,
de cor clara

6. Manter a distdncia minima de 1m dos

tanques até as paredes do galpéo.

1. Inclinag8o da parede dos tanques de 10%.
2. Presenca de calha de escoamento do exces-
so d'agua e do material sobrenadante nos
tanques.

3. Usar cerdmicas de 30x30cm no revestimen-
to dos tanques.

4. Altura da parede do tanque, em torno de
90cm, variando em funcéo da altura média
dos trabal hadores.

5. Manter os tanques secos e limpos, quando
fora de operagéo.

1. Utilizar tanques com pro-
fundidade de &gua menor do
que 60cm.

11.12. Equipamentos e utensilios de
pés-colheita

1. Proceder a higienizaggo dos equipamen-
tos e utensilios de trabalho.

2. Utilizar equipamentos e utensilios
adequados e em condicBes de uso.

3. Usar distanciadores de cachos até o mo-
mento da despenca.

4, Utilizar mesas de embalagem metdlicas
ou plésticas (PVC).

5. Usar balangas para a pesagem de fru-
tos.

1. Utilizar “garruchas’ com duas roldanas.

2. manter a linha de estacionamento dos ca-
chos entre 2,0 e 2,5 m acima do piso.

3. Usar mesas de embalagem de materia gal-
vanizado.

4. Usar balangas de material galvanizado.

5. Usar mesa roletada de, no minimo, 7 me-
tros.

11.13. Camaras frias e camaras de cli-
matizacdo

1. Higienizar as camaras, equipamentos e
local de trabalho.

2. Utilizar isolamento de temperatura e de
umidade nas camaras.

3. Pintar as paredes de alvernaria com tin-
ta acrilica ou pléstica

1. Fazer a higienizag8o a cada 15 dias.

1. Proceder a execugdo si-
multanea dos processos de
empacotamento de frutas da
PIF com a de outros siste-
mas de produgo.

2. Utilizar produtos
quimicos que formam clora-
minas.

1. Armazenar frutas da PIF com as de outros sis-
temas de producdo, desde que devidamente se-
paradas, identificadas e justificadas com a
adocdo de procedimentos contra riscos de con-
taminacao.

11.14. Transporte e armazenagem

1. Obedecer as normas técnicas para o
transporte e armazenagem da banana.

2. Utilizar carrocerias sem residuos de
produtos quimicos ou organicos, limpas e
higienizadas.

3. Emissdo do CFO para a
comercializaggo e transporte da fruta

1. Redlizar o transporte da banana em veicu-
los de carroceria fechada e com equipamentos
apropriados para a manutencéo da
temperatura, umidade e qualidade do ar, indi-
cadas para a(s) variedade(s) transportada(s).

2. Néo transportar frutas de Produgéo Integra-
da com as de outros sistemas de produggo.

3. Utilizar, preferencialmente, a atmosfera con-
trolada e filtros de ar para a conservacao da
fruta

1. Transportar banana em ca-
chos ou em pencas a granel.

1. Transportar bananas em veiculos de carroceria
aberta, desde que coberto de lona, em curtas dis-
tancias e em horarios de temperaturas amenas.

2. Transportar as frutas da produggo integrada jun-
to com frutas de outros sistemas de producéo, des-
de que separadas e identificadas na carga.

3. Usar atmosfera modificada e, absorventes de
etileno para a armazenagem e transporte das fru-
tas, desde que com prescri¢éo técnica

11.15. Maturagdo

1. Utilizar etileno nas concentragBes recomen-
dadas para induzir e uniformizar a maturagdo

da banana.

2. Utilizar o controle da temperatura, umidade
relativa e qualidade do ar, no processo de cli-
matizag&o.

1. Utilizar substancias néo re-
comendadas para a climatiza-
¢éo da fruta.




12. ANALISES DE RESIDUOS

12.1. Amostragem para anélise de re-
siduos

1. Classificar os residuos, conforme nor-
ma brasileira NBR 10.004, periodicamen-
te, para determinar o seu destino fina
mais

adequado.

2. Permitir a coleta de amostras de frutos
para andlise em laboratérios credenciados

pelo MAPA.

1. Repetir a classificagdo em periodos de 12
meses.

1. Comercializar frutas com
niveis de residuos acima do
permitido pelas leis

vigentes.

13. PROCESSOS DE EMPACOTA-
DORAS

13.1. Origem da fruta

1. Registrar a origem da fruta de produ-
¢80 integrada no caderno de pos-colheita

1. Processar, em conjunto,
frutas de diferentes sistemas
de producéo.

13.2. Recepgdo na empacotadora

1. Registrar no caderno de pés-colheita o
nimero da carga/ partida de cachos, com
data, hora, nome do produtor,/ empresa,
parcela do bananal, variedade de banana,
ndmero de cachos e peso bruto.

1. Fazer, e registrar no caderno de pos-colhei-
ta, uma avaiagdo por amostragem dos dados
e defeitos dos frutos de cada carga/

partida.

13.3. Operagdes na empacotadora

1. Registrar no caderno de pés-colheita to-
dos os processos e tratamentos utilizados
na empacotadora.

13.3.1. Limpeza dos cachos

1. Realizar a selecdo e a limpeza dos ca-
chos na érea de recepgéo e estacionamen-
to.

13.3.2. Classificagéo

1. Adotar a legislagdo de classificacao de
banana vigente no Brasil.

2. Quando a fruta for para exportagdo,
adotar a classificagdo vigente no pais de
destino.

1. Utilizar os servigos de classificadores de ba-
nana credenciados legalmente, mesmo quando
isto ndo for exigéncia do comprador.

1. Formar lotes com frutas
de classificagOes diferentes.

1. Armazenar, transportar e climatizar frutas de
classificagdes diferentes, desde que separadas e
identificadas.

13.3.3. Embalagem

1. Usar embalagens de acordo com a le-
gislacdo de embalagens e com a legisla
¢80 trabalhista vigente no Brasil.

13.3.4. Pesagem

1. Pesar e anotar nimero e peso dos ca-
chos na érea de recepgéo e estacionamen-
to.

1. Pesar a fruta logo apds a saida do tanque
de buqués.
2. Repetir a pesagem ap6s 0 processo de

13.3.5. Paletizacdo

13.3.6. Armazenamento

1. Montar paletes somente com frutas de
PIF

1. Obedecer as técnicas de armazenagem
especificas para a banana, com vistas a
conservagao e a preservagdo da qualidade
da fruta

2. Proceder periodicamente a higienizagéo
de camaras frias, registrando no caderno
de pos-colheita o produto usado na higie-
nizagdo, sua dosagem ou concentracdo e o
dia da aplicacéo.

embalagem.

1. Utilizar paletes de madei-
ra fabricados com matéria
prima ndo oriunda

de florestas implantadas.

1. Armazenar frutas de PIF com as de outros sis-
temas de producdo, desde que devidamente se-
paradas, identificadas e justificadas e com a
adogdo de medidas contra riscos de contamina

13.3.7. Expedigdo, transporte e logis-
tica

1. Registrar no caderno de pos-colheita o
lote e 0 seu destino para manter a rastrea-
bilidade do produto, registrando

também o nimero do lote na embalagem
do produto.

2. Obedecer as técnicas de transporte
especificas para a banana, com vistas a
conservacdo e a preservacdo da qualidade
da fruta

3. Utilizar um sistema de identificacdo
gue assegure a rastreabilidade do produto
e dos processos adotados na sua gerac&o.

1. Realizar o transporte em veiculos e equi-
pamentos adequados, conforme os requisitos
de conservagdo da banana.

2. Utilizar métodos, técnicas e processos de
logistica que assegurem a qualidade do pro-
duto e a rastreabilidade dos processos de
regime da PIF.

1. Transportar frutas de pro-
ducdo integrada em conjunto
com as de outro

sistema de produgdo, sem a
devida separagdo e identifica-
Gd0 ou sem os
procedimentos contra riscos
de contaminag&o.

13.3.8. Sanitizagdo

1. Manter a casa de embalagem, suas pa-
redes, tanques de lavagem e outros equi-
pamentos e utensilios de pds-colheita
limpos e higienizados.

2. Fazer a desinfeccdo das instalagtes pe-
riodicamente com acompanhamento
técnico.

1. Fazer a higienizag@o das instalagdes e uten-
silios a cada 15 dias.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDA-
DE

14.1. Rastreabilidade

1. Anotar todos os procedimentos de lim-
peza e desinfeccdo do ambiente de traba-
lho.

2. Anotar todos os controles de recepgéo,
produtos utilizados, classificagdo da fruta
e armazenagem.

3. Anotar todos os dados de expedicdo da
mercadoria, de forma a permitir o rastrea-
mento de todo o processo de pos-
colheita.

1. Anotar resultados de andlises de amostras
das frutas recebidas na casa de embalagem.

14.2. Cadernos de Campo

1. Instituir cadernos de campo para regis-
tro de dados sobre técnicas de mangjo, ir-
rigacdo, fitossanidade,

fertilizaco, controle de pragas e de resi-
duos quimicos, produgdo, monitoramento
ambiental e demais dados

necess&rio a adequada gestdo da PIF.

2. Manter o registro de dados para pos-
sihilitar rastreamento de todas as

etapas do processo de producao.

3. Atualizar com fidelidade, em conformi-
dade com observagtes do ciclo




agricola e dos procedimentos técnicos ado-
tados, as ocorréncias fitossanitérias, clima-
ticas e ambientais.

14.3. Cadernos de Pés-Colheita

1. Instituir cadernos de campo para regis-
tro de dados sobre técnicas de pos-colhei-
ta, tais como processos e

embalagem.

14.4. Auditorias de Campo e de Pés-
Colheita

1. Permitir, no minimo, 03 (trés) audito-
rias anuais no pomar e ha empacotadora,
sempre que solicitados pelos Organismos
de Avaliagdo da Conformidade - OAC.

15. ASSISTENCIA TECNICA

15.1 Assisténcia técnica

1. Manter os servicos de assisténcia téc-
nica treinada, conforme requisitos técnicos
especificos da PIB.

1. Realizar cursos de atualizagdo e capacita-
¢80 em manegjo da cultura e em pos-colheita.

1. Assisténcia técnica por
profissionais ndo credencia-
dos pelo CREA.






