ANEXO

AREAS TEMATICAS

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUCAO INTEGRADA DE COCO - NTEPICOCO

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM RESTRICOES

1. CAPACITACAO

1.1 Préticas agricolas

Capacitagdo técnica continuada em préti-
cas agricolas, dos produtores, responsavel
(is) técnico(s) e pessoa de

apoio, conforme requisitos da producéo in-
tegrada de coco.

Capacitagdo de trabalhadores nos preceitos de
higiene pessoal, em conformidade com requi-
sitos de Boas Préticas Agricolas e PIF.

1.2 Organizacédo de produtores

Capacitagdo técnica em gestdo da Pl Coco.

1.3 Comercializagao

Capacitagdo técnica em mercado e comercia
lizagdo da Pl Coco.

1.4 Processos de empacotadoras e se-
guranca alimentar

Capacitagdo técnica em processos de em-
pacotadoras e seguranca do alimento, con-
forme a PIF; higiene pessoa e do

ambiente.

1.5 Seguranga no trabalho

Capacitagdo técnica em seguranca huma-
na, conforme legislaco de Seguranca e
Medicina do Trabalho
(FUNDACENTRO/ MT).

Cumprir as recomendagdes técnicas de segu-
ranca e saide no trabalho - prevencéo de aci-
dentes com agrotoxicos e no processo de

colheita, de acordo com as recomendag@es do
FUNDACENTRO/ MT.

1.6 Educagdo ambiental

Capacitagdo técnica em conservacéo e ma-
nejo de solo, &gua e protecdo ambiental.

2. ORGANIZAGAO DE PRODUTO-
RES

2.1 Definicao de pequeno produtor

Pequeno produtor é aquele que possui
area igua ou inferior a 10 hectares.

2.2 Associativismo

Promover gestdo no sentido de vincular sobre-
tudo os peguenos produtores de coco a asso-
ciagOes de classe, permitindo assim

facilitar a insercdo dos mesmos as diretrizes
da Pl Coco.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1 Plangiamento ambiental

Conservar 0 ecossistema ao redor do po-
mar e praticar agricultura sustentavel.
Manter &reas com vegetacdo para o abrigo
de organismos benéficos junto as éreas de
Producéo Integrada - minimo de 1% da
érea de PI Coco.

Organizar a atividade do sistema produti-
Vo, de acordo com a regiéo,

respeitando suas fungdes ecol bgicas de for-
ma a promover o desenvolvimento susten-
tavel no contexto da PIF.

Realizar manejo e conservacdo de solo e
&gua e protecéo ambiental, priorizando o
manejo integrado de pragas e plantas
estabelecidos pelo IBAMA.

Estabelecer um plano de gestdo e monitora-
mento ambiental da propriedade.

3.2 Monitoramento da agua

Controlar a qualidade da agua para irrigagéo e
pulverizagdo em relacdo a metais pesados,
sais, nitratos e contaminag&o biolégica
Elaborar inventério em programas de valori-
zacdo da fauna e flora auxiliares.

Monitorar as caracteristicas de fertilidade -

aspectos fisicos, quimicos e biolégicos.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1 Sementes, porta-enxertos, borbu-
lhas e mudas

Na implantacdo de novo coqueiral, utilizar
material sadio e adaptado a regido, com
Certificado Fitossanitério de Origem.
(CFO), conforme legislacdo do Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
- MAPA.

Em coqueirais ja implantados, é necess&-
rio que sgja redlizada a caracterizacdo ge-
nética do material, avaliando-se o estado
fitossanitario e o mangjo da érea, atestan-
do que 0s mesmos estejam aptos a serem
utilizados na producgdo integrada.
Consultar Listagem Nacional de Cultiva-
res Protegidos e Registrados do MAPA.

Utilizar preferencialmente variedades resisten-
tes ou tolerantes as pragas e adaptadas a cada
regido.

Utilizar material de propaga-
¢80 sem Certificado Fitossa
nitério de Origem e

transitar portando material
de propagacéo sem a compe-
tente autorizag&o.

N&o utilizar sementes F2, co-
lhidas a partir de hibridos
F1, ou originadas de
material desconhecido.

5. IMPLANTAGCAO DE POMARES

5.1. Localizagao

Seguir as condi¢Bes de aptiddes edafocli-
méticas e de compatibilidade com os re-
quisitos da cultura do coqueiro e de

mercado.

Utilizar preferencialmente solos de textura fran-
co-arenosa, com profundidade minima de 1m,
sem a ocorréncia de camadas de
impedimento.

Plantar em regides sob temperatura média em
torno de 27°C e umidade relativa do ar de

aproximadamente 80%.

Cultivar em solos que apre-
sentem encharcamento (hi-
dromorfismo) e/ou
predominio de fragdes
grosseiras (cascalhos e ca
Ihaus) desde a superficie.

Plantar em &reas que apresentem camadas de im-
pedimento préximas a superficie (<50cm) e re-
gides com temperaturas abaixo de 15°C.

Plantar em areas encharcadas desde que feita a
drenagem adequada, atendendo a legislagdo am-
biental.

5.2. Cultivar

Utilizar na parcela uma unica cultivar, con-
forme requisitos da cultura do coqueiro.

Utilizar cultivares de porta-enxertos e co-
pas recomendados pela pesguisa

Utilizar a variedade ando-verde preferencial-
mente para a producéo de &gua de coco e hi-
bridos de ando-verde x gigante-do-

Brasil quando se pretende produzir égua e/ou
€OCO Seco para a industria e mercado “in na-
tura’.

Coqueiros da variedade gigante podem ser re-
comendados para éreas de sequeiro, visando
atender a demanda do mercado de frutos “in

natura’ e industria.

Plantas que, embora apresentem variabilidade ge-
nética, segjam cultivadas segundo o sistema de pro-
ducdo integrada, apresentando boa
homogeneidade entre plantas e tendo como ob-
jetivo principal a producéo de coco seco desti-
nado a indistria de alimentos.




5.3 Sistema de plantio

Realizar andlise fisica e quimica do solo e
seguir as técnicas de implantagdo, confor-
me exigéncias da cultura do

coqueiro.

Adequar o sistema de plantio para atender
a0s requisitos de controle de pragas e
doencas, produtividade, quaidade do fruto
e sistema de manejo empregado.

Utilizar densidades, sistemas de plantio e cul-
tivares compativeis com o tamanho da proprie-
dade e o objetivo da producéo

(OBS: o plantio em triangulo eqiilétero pos-
sibilita um aumento de 15% do nimero de
plantas por &rea; maior espacamento entre
plantas e a utilizagdo de sistemas de plantio
em quadrado possibilitam a consorciagdo do
coqueiro com outras culturas por um maior
periodo de tempo).

Preparar covas de plantio com dimensdes de
acordo com o tipo de solo, empregando-se
mudas de origem conhecida.

Realizar o plantio no inicio do periodo chu-
vOso €/ou quando o sistema de irrigagao
estiver instalado.

6. NUTRICAO DE PLANTAS
6.1 Fertilizacao

Utilizar agrogquimicos registrados segundo
legislacdo vigente.

Redlizar andlise do solo a ser utilizada
para recomendacdo de calagem e aduba-
¢80 antes da implantacéo do coqueiral.

Para plantios ja instalados, além da an&
lise de solo, deve-se proceder a amostra-
gem de folhas para andlise

nutricional, de acordo com a idade e de-
senvolvimento das plantas.

Adotar técnicas que minimizem as perdas
de nutrientes por lixiviagéo e eroséo.

Fornecer nutrientes para as plantas preferen-
cialmente via radicular;

Realizar adubacéo orgéanica regularmente,
substituindo parcialmente a adubagdo quimica.

Aplicar agroquimicos sem 0s
devidos registros, conforme
legislacdo

vigente.

Aplicar fertilizantes com
substancias toxicas,
especialmente metais pesa-
dos, que provoguem riscos
de contaminagdo do

solo.

Colocar em risco os lengois
subterraneos por
contaminagdo quimica, espe-
ciamente nitratos.

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manegjo da cobertura do solo

Promover a melhoria das propriedades fi-
sicas, quimicas e biolégicas do solo.
Realizar o manegjo integrado de plantas
invasoras de forma a minimizar a compe-
ticdo por &gua e nutrientes.

Manter a diversidade de espécies vegetais nas
entrelinhas de plantio dos coqueiros, favore-
cendo a estabilidade ecoldgica.

Fazer uso da cobertura morta, utilizando cas-
cas de coco seco e restos de palhadas, tritu-
radas e distribuidas na zona de

coroamento e/ou faixa de plantio, para melho-
rar a conservagdo de umidade do solo. Con-
trolar os processos de erosdo e promover a
melhoria das propriedades fisicas, quimicas e
biolégicas do solo, por meio de introdugédo de
plantas nas entrelinhas de plantio (adubagéo
verde), minimizando as operagdes quimicas e
mecanizadas que provoquem revolvimento do
solo.

Realizar coroamento manual e quimico de
acordo com a ocorréncia das plantas infestan-
tes, observando-se periodos criticos de

controle.

7.2 Controle de plantas infestantes

Utilizar herbicidas mediante receitudrio téc-
nico, conforme legislagdo vigente.

Dar preferéncia ao uso de produtos de agdo
pos- emergentes, reduzindo, a0 minimo, a apli-
cacdo destes produtos.

Minimizar o uso de herbicidas durante o ciclo
agricola e evitar produtos que apresentem efei-
to residual sobre o solo.

Utilizar herbicidas como complemento aos mé-
todos culturais de controle das plantas infes-
tantes, localizadas na zona de coroamento

e/ou faixa de plantio da copa das plantas.

Usar herbicidas de agéo pré-
emergente na linha de plan-
tio.

Usar herbicidas na entreli-
nhas de plantio.

Usar recursos humanos sem
a devida capacitacdo e pro-
tegdo (EPI).

7.3. Mangjo e conservacdo do solo

Adotar técnicas de manejo e conservagdo
do solo, conforme principios da sustenta-
bilidade ambiental no controle do

processo de erosdo e melhoria das condi-
cOes bioldgicas do solo.

7.4. Consorciacgao de culturas

Utilizar culturas consorciadas nas entrelinhas
e/ou faixas de plantio dos cogueiros como for-
ma de reduzir custos de producéo e

aumentar a eficiéncia de uso do solo e &gua
disponiveis.

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

Utilizar estratégias de manejo de irrigagdo
com base em metodologia de balango hi-
drico climatolégico ou por medicdo da
tensdo da agua no solo.

Medir a aplicagdo da agua

Avaliar, com periodicidade semestral, a
uniformidade de aplicagdo de &gua do sis-
tema de irrigag&o.

Monitorar a qualidade da &gua de irriga-
Géo

no inicio e no fim do periodo de irrigacéo

Utilizar técnicas de irrigagdo localizada e fer-
ti-irrigagéo, conforme requisitos da cultura e
do solo.

Em solos com presenga de camadas coesas
sub-superficiais dar preferéncia aos sistemas
de irrigagdo por gotegjamento superficial ou
subterraneo.

Utilizar 4gua para irrigacéo
que implique em risco seve-
ro de salinizagdo do

solo ou polui¢do por metais
pesados.

Utilizar método de injegdo
de produtos quimicos que re-
sulte em risco de contamina-
¢do da fonte

hidrica.

Sistemas de irrigagdo implantados sem documen-
tos de outorga de agua, emitidos pelo 6rgdo com-
petente.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1. Técnicas de mango

Proceder a poda de limpeza quando apli-
cavel; proteger os ferimentos e regides po-
dadas com produtos recomendados.

Redlizar a limpeza periddica da copa por oca
sido da colheita, eliminando somente folhas e
cachos secos.

Colocar suportes nos cachos cujas folhas fo-

ram removidas precocemente em decorréncia
de doencas foliares.

Cortar folhas verdes ou fisio-
logicamente ativas.




10. PROTEGAO INTEGRADA DA
PLANTA

10.1. Man€gjo de pragas

Utilizar as técnicas preconizadas no Ma-
negjo Integrado de Pragas (MIP), priorizan-
do o0 uso de métodos naturais,

biolégicos e biotecnol gicos.

Monitorar regularmente a érea para ava-
liagdo da incidéncia de pragas e

doengas.

Eliminar dos viveiros e areas de cultivo
plantas com sintomas de doengas letais.

Por meio de ages individuais ou coletivas,
implantar infra-estrutura necesséria a monito-
ramento das condigdes agrocliméticas
(estages de aviso) para o controle preventivo
de pragas e doengas.

Utilizar recursos humanos e
técnicos sem a devida capa-
citacdo e protecéo

(EPI).

10.2. Pesticidas de sintese

Utilizar produtos quimicos registrados me-
diante receitudrio agrondmico, conforme le-
gisacdo vigente.

Utilizar sistemas adequados de amostra-
gem e diagndstico para tomada de decisio
em fungéo dos niveis criticos de infesta-
cao.

Elaborar grade de uso de acordo com a
respectiva praga e/ou doenca, levando em
conta a eficiéncia e seletividade dos
produtos, risco de desenvolvimento de re-
sisténcia, persisténcia, toxicidade, residuos
em frutos e impacto ao meio

ambiente.

Utilizar os niveis criticos pré-estabelecidos
de controle de pragas e doengas para
definir a necessidade de aplicacdo de pes-
ticidas.

Quando necesséria a utilizagdo de
agrotoxicos, optar por agueles identifica-
dos na grade de uso.

Utilizar as informagOes geradas em estagdes
de aviso para orientar os procedimentos sobre
tratamentos com agroguimicos.

Alternar principios ativos no controle de pra-
gas para evitar 0 surgimento de resisténcia.

Aplicar produtos quimicos
sem o devido registro, con-
forme legislacdo vigente.
Utilizar recursos humanos
sem a devida capacitacéo e
protecéo (EPI).

Utilizar defensivos, de uso restrito, mediante re-
ceituério agrondmico, conforme legislacdo vigen-
te, quando o ataque atingir os nivels de agdo
e/ou situagOes especificas. Quando justificado o
seu uso, buscar produtos que componham a gra-
de de agro-quimicos e que sgjam de menor to-
xicidade.

Realizar tratamento direcionado aos locais onde
0s niveis de acdo forem atingidos.

10.3 Equipamentos para aplicagdo de
agroquimicos

Realizar manutengdo e calibragem peri6di-
ca dos equipamentos, utilizando metodos
e técnicas recomendadas.

Os operadores devem utilizar equipamen-
tos de protecdo individua (EPI), conforme
Manua de Normas da

Medicina e Seguranga do Trabalho e de
Prevencdo de Acidentes com Agrotoxicos.

Buscar parceria para desenvolvimento de Equi-
pamentos de Protecdo Individual (EPI) que
apresentem compatibilidade com as
caracteristicas da cultura e clima onde é cul-
tivado o coqueiro.

Realizar pulverizacBes de preferéncia logo
apos a colheita

Utilizar recursos humanos
técnicos sem a devida capa-
citagdo.

Operadores de méaguinas e
equipamentos de aplicagio
de pesticidas sem EPI.

10.4 Preparo e aplicagéo de agroqui-
micos

Utilizar produtos em conformidade com
as restricoes definidas nas normas técnicas
da Producgdo Integrada de Frutas (PIF), e
desde que recomendados em receituario
agrondmico.

Executar pulverizagBes exclusivamente

em &reas de risco de epidemias e/ou quan-
do atingir niveis criticos de infestag&o.

Obedecer as recomendages técnicas sobre
manipulagdo de agroquimicos, conforme le-
gislacdo vigente.

Aplicar produtos quimicos
sem o devido registro, con-
forme legislacdo vigente.
Aplicar agrotoxicos na pre-
senca de criangas e pessoas
ndo vinculadas ao

trabalho.

Utilizar recursos humanos
sem a devida capacitagdo
técnica

Preparar e aplicar produtos
sem utilizar equipamentos
de protecéo individual.

10.5 Armazenamento de agroquimicos
e embalagens vazias

Armazenar produtos agro-quimicos em lo-
cal adequado.

Manter registro sistemético da
movimentagdo de estoque de produtos qui-
micos para fins de processos e rastreabi-
lidade.

Fazer a triplice lavagem ap6s a utilizagao,
conforme o tipo de embalagem e guardar
em local adequado, procedendo conforme
legislacéo vigente.

Apbs lavagem, enviar embalagens de pro-
dutos quimicos para centros de
recolhimento e reciclagem de embalagens.

Reutilizar ou abandonar em-
balagens, restos de materiais
e agro-quimicos

em &reas de agricultura, so-
bretudo préximas de manan-
ciais, bem como

estocar agro-quimicos sem
obedecer as normas de segu-
ranga

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1 Colheita

Colher frutos com 6 a 7 meses de idade
para 0 mercado de coco verde e 11 a 12
meses para 0 mercado de coco seco.
Evitar o impacto do fruto sobre o solo pa-
ra prevenir perdas por rachaduras por oca-
sido da colheita de frutos verdes.

Realizar pré-selecdo do produto, conforme a
especificidade da cultura e do mercado.

Implementar o sistema APPCC -Campo.

11.2. Técnicas de pés-colheita

Obedecer as técnicas de manejo, armaze-
namento, conservagdo e tratamentos espe-
cificos para o coco verde

e seco, conforme a demanda de cada mer-
cado.

Manter a higiene de equipamentos, local
de trabalho e de trabalhadores.

Coco verde: manter os frutos no cacho até
Seu consumo.
Eliminar as extremidades dos ramos florais

para evitar danos na superficie dos frutos du-
rante transporte, evitando depreciacdo do pre-
¢o do produto no mercado.

Coco seco: redlizar descascamento manual
apos a colheita; manter frutos secos e verdes
a sombra;

limpar os cachos de cocos, retirando frutos pe-
quenos e fora de padréo, com lesBes causadas
por &caros acima de 20% de érea

total.

Transportar frutos (verdes e secos) em veicu-
los cobertos com lonas para evitar

rachaduras do fruto em fung@o das atas tem-
peraturas.

Manter frutos originérios de
producédo integrada sem a de-
vida identificacdo em
conjunto com aqueles obti-
dos de outros sistemas de
produgdo ou mesmo

outros produtos.

Manter frutos (verdes ou se-
cos) expostos diretamente
aluz do sol.

Aplicar produtos quimicos
sem o devido registro,
conforme legislag@o vigente.

11.3 Embalagem e etiquetagem

Identificar, com selo, a origem do produ-
to, data de embalagem, nome do produtor,
conforme normas técnicas legais e o

Coco verde: para mercados especificos reves-
tir o fruto com filme de polietileno (sem re-
tirar a bréctea) para aumentar a vida Util do
produto.




destague a0 sistema de Producéo Integra-
da de Frutas - PIF.

Embalar frutos em caixas de papeldo ou ma-
deira, de acordo com as exigéncias do mer-
cado.

Agua de coco - envasamento em garrafas plas-
ticas, de vidro ou em embalagens 'tetra-pak’,
de acordo com as exigéncias do

mercado.

11.4. Transporte e armazenagem

Utilizar recomendac6es que possibilitem a
preservacéo da qualidade do produto -pro-
priedades fisico-quimicas e sensoriais.

Coco verde: manter o pedinculo aderido ao
cacho, possibilitando uma conservagéo de 10
a 12 dias; realizar o transporte em veiculo
apropriado, no menor espaco de tempo pos-
sivel, de forma a evitar perda de qualidade qui-
mica e sensorial;

em condi¢des de temperaturas controladas sob
refrigeragdo (12°C), os frutos envolvidos em
pelicula de polietileno podem ser conservados
até 35 dias aproximadamente, mantendo suas
propriedades fisico- quimicas e sensoriais.

Transportar frutas de produ-
¢80 integrada sem a devida
identificacdo e em

conjunto com as de outros
sistemas de produg&o.

Armazenar frutas da PIF com os outros sistemas
de producéo, desde que devidamente separadas,
identificadas e justificadas.

11.5 Logistica

Utilizar o sistema de identificacéo que as-
segure a rastreabilidade de processos ado-
tados na gerag@o do produto.

Utilizar métodos, técnicas e processos de lo-
gistica que assegurem a qualidade do produto
e a rastreabilidade de processos no

regime da PIF.

12. ANALISES DE RESIDUOS

12.1. Amostragem para andlise de re-
siduos na agua de coco (coco verde) e
albumen sdlido (coco seco).

Proceder a andlise em laboratérios creden-
ciados pelo MAPA, em conformidade com
requisitos do Programa

Naciona de Controle de Residuos em Ve-
getais - PNCRV.

A amostragem dos frutos devera
corresponder a 10% do total das parce-
las*.

Utilizar recursos humanos
sem a devida capacitagdo téc-
nica

13. PROCESSOS DE EMPACOTA-
DORAS

13.1. Camaras frias, equipamentos e
local de trabalho.

Realizar prévia higiene de equipamentos e
local de trabalho.

Proporcionar condicOes para a higiene dos
trabalhadores

Implantar o sistema APPCC** no processo de
pés-colheita.

Resalizar execucéo simulté-
nea dos processos de emba-
lagem de coco,

proveniente da PIF com as
de outros sistemas de produ-
Gao.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDA-
DE

14.1 Sistema de rastreabilidade

Utilizar caderno de campo para o registro
de dados sobre técnicas de manejo, fitos-
sanidade, irrigagdo, fertilizagdo, pos-
colheita, producéo e demais dados neces-
sarios a adequada gestéo da PIF.

Manter o registro de dados atualizado e
com fidelidade, para fins de rastreamento
de todas as etapas do processo de produ-
¢80, das ocorréncias fitossanitarias,
climéticas e ambientais.

14.2. Auditorias de campo e p6s-colhei-
ta

Permitir que as auditorias de campo e pos
colheita sejam realizadas, pelo menos,
uma vez por ano, oportunidade em que
poderdo ser observadas diferentes fases fe-
nolégicas da cultura, como também o pro-
cesso de colheita, transporte e
conservacéo dos frutos.

15. ASSISTENCIA TECNICA

15.1 Assisténcia técnica

Manter assisténcia técnica, conforme requi-
sitos especificos da PIF para a cultura do
Coqueiro.

Manter assisténcia técnica de
profissionais ndo credencia-
dos pelo CREA.






