NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUGAO INTEGRADA DE MAGCA - NTEPI MAGA

AREAS TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICOES

1. CAPACITAGAO
1.1. Préticas agricolas

1.2 Capacitacéo de pro-
dutores

1.3 Comercializagéo

1.4 Processos de empa-
cotadoras e seguranga
alimentar

1.5 Seguranca no traba-
Iho

1.6 Avaliacdo de riscos

1.7 Instalagdes, equipa-
mentos e
procedimentos no caso
de acidentes.

1.8 Vestuério e equipa-
mento de protegao.

capacitagdo técnica continua do(s)
produtor(es) ou responsavel(eis)
técnico(s) da propriedade no mane-
jo

adequado dos pomares de macieira
conduzidos com o Sistema de Pro-
ducdo Integrada; capacitagéo inter-
na

dos trabalhadores com a devida
comprovagao; capacitagdo sobre os
requisitos quanto a0 uso de
agrotoxicos e os limites méximos
de residuos (LMR) permitidos nos
paises importadores; capacitacdo
técnica de recursos humanos de
apoio técnico; a area atendida pelo
técnico

responsdvel devera ser aguela de-
finida pelas normativas do CREA;

capacitacdo técnica do (s) produtor
(es) ou responsavel (eis) técnico
(s) em préticas de profilaxia, con-
trole de

doengas e tratamentos pds-colhei-
ta; capacitagdo técnica na identifi-
cacdo dos tipos de

danos em frutos; capacitagdo téc-
nica em processos de empacotado-
ras e seguranca

alimentar, conforme a PIF; treina-
mento aos trabalhadores sobre hi-
giene do ambiente e

higiene pessoa antes de manusear
produtos frescos;

capacitacdo técnica do (s) produtor
(es) ou técnico (s) em seguranca e
salide do

trabalho, prevencéo de acidentes
com agrotéxicos de acordo com a
legislacéo

vigente (FUNDACENTRO/ MT
ou CIPA-TR), regulamentadoras
do trabalho e seguranga;

registrar os treinamentos forneci-
dos aos operadores sobre Salide e
Seguranga no

Trabalho;

dispor de caixas de primeiros so-
corros e estabelecer os
procedimentos para o caso de aci-
dentes ou emergéncias; dispor de
sinais de avisos de

perigos potenciais nos locais de
acesso as instalagdes de armazena-
mento de agrotdxicos e outros in-
sSumos;

disponibilizar aos trabalhadores e
exigir a utilizacdo de vestidrios de
protecéo de acordo com as instru-
¢des dos rétulos dos produtos ma-
nuseados; limpar

capacitacdo técnica do (s)
produtor (es) ou responsi&
vel (eis) técnico (s) em
organizago associativa e
gerenciamento da PIM;
capacitacdo técnica do (s)
produtor (es) ou respons&
vel (eis)

técnico (s) em comercidiza
G&80 e marketing;
capacitacdo técnica do (s)
produtor (es) ou respons&
vel (eis) técnico (s) no

monitoramento da contami-
nacdo quimica e microbio-
logica da

4gua e do ambiente;

elaborar uma avaliagéo de
risco referente a higiene e
seguranca no

trabalho e estabelecer as
acoes corretivas,

1.9 Bem-estar dos traba-
Ihadores

1.10 Seguranca dos vi-
sitantes

1.11 Educag&o ambien-
tal

2. ORGANIZAGAO
DE PRODUTORES

2.1 Definiggo do tama-
nho das

propriedades

3. RECURSOS NATU-
RAIS

3.1 Planejamento am-
biental

3.2 Processos de moni-
toramento ambiental

4. MATERIAL PRO-
PAGATIVO

4.1 Mudas

vestudrios de protegao apds sua uti-
lizagdo, de acordo com os proce-
dimentos de limpeza

estabelecidos; guardar os vestua
rios em local isolado e bem ven-
tilado, separados dos

agrotoxicos; dispor de instalagdes
e equipamentos para tratar possi-
veis contaminacdes dos

operadores, bem como os procedi-
mentos especificos de emergéncia
e medidas de primeiros socorros;

designar um responsavel (membro
da geréncia ou proprietério) pelos
assuntos

relativos a salide, seguranga e
bem-estar |aboral; dispor de aloja
mentos em condigdes

habitéveis para os trabalhadores
que residem nas propriedades agri-
colas;

Conscientizar os visitantes e sub-
contratados das normas de seguran-
Ga pessoal;

capacitacdo técnica do (s) produtor
(es) ou responsavel (eis) técnico
(s) em

conservagdo e manejo de solo,
4gua e protecdo ambiental, manu-
seio de

agrotoxicos e no sistema de reci-
clagem de embalagens;

considera-se pequeno produtor o
que possui &rea

igual ou menor a 25 hectares com
pomar;

conservacdo do ecossistema ao re-
dor do pomar e agricultura susten-
tavel;

manutengéo de &reas com vegeta-
G8o para o abrigo de organismos
benéficos, junto a

&rea de Produgdo Integrada; mini-
mo de 1% da &rea de PIM; orga-
nizar a atividade do

sistema produtivo de acordo com
a regido, respeitando suas fungdes
ecolégicas de

forma a promover o desenvolvi-
mento sustentével, no contexto da
PIF; criar um

plano de gestéo/conservagéo e mo-
nitoramento ambiental da proprie-
dade;

controle da qualidade da &gua pa-
ra irrigagéo e pulverizagéo confor-
me especificado na legislagéo bra-
sileira referente

a qualidade e uso de corpos de
&gua (CONAMA e legislagOes es-
taduais) e no guia da OMS, “Gui-
delines for

the Safe Use of Wastewater and
Excreta in Agriculture and Aqua-
culture” 1989;

utilizar material sadio adaptado a
regido; comprovagdo de implanta-

¢io

com mudas fiscalizadas ou com re-
gistro de procedéncia e certificado
fitossanitério, conforme legislacéo

vigente

(nos pomares implantadas a partir
de 2004);

capacitar 0s produtores so-
bre avaliagbes do impacto
das préticas

agricolas sobre o ambiente
bem como a sua melhoria;

vinculagéo do produtor a
uma entidade de

classe ou a uma associagéo
envolvida em PIM;

executar as agdes priorita
rias do plano de gestéo e

monitoramento ambiental
da propriedade;

elaboragdo de invent&rio
em programas de valoriza-
G&o da fauna e

flora auxiliares, monitora-
mento da fertilidade do so-
lo, (aspectos fisicos,

quimicos e biolégicos);

utilizar preferencialmente
variedades resistentes

ou tolerantes as pragas;

aplicar agroquimicos
em é&reas com

vegetacdo natural.

propriedades com
areas de até

50 ha de pomar, per-
mitida a vinculagdo
dos produtores a
uma

entidade de classe
ou associagdo, para
a contratagdo em
conjunto da certifica-
dora tendo 0 mesmo

tratamento de peque-
nas propriedades;

aplicar iscas toxicas
nas &reas com vege-
tagdo

natural e/ou quebra-
vento para o contro-
le

de moscas das fru-
tas;




5. IMPLANTAGAO
DE POMARES

5.1 Epoca de plantio

5.2 Localizagdo

5.3 Porta-enxertos

5.4 Cultivar

5.5 Polinizagéo

5.6 Sistema de Plantio

6. NUTRICAO DE
PLANTAS

6.1 Fertilizagdo

redlizar uma avaliacdo dos riscos

da atividade produtiva relacionada
a seguranca dos alimentos, salide
e bem estar

dos trabalhadores e meio ambien-

te;

usar somente porta-enxertos reco-
mendados; quando utilizadas plan-
tas

geneticamente modificadas deve-se
cumprir a legislacdo vigente no
pais e dispor dos

registros e localizagdo do material;

utilizar cultivares produtoras com
suas respectivas polinizadoras reco-
mendadas, de acordo com a apti-
dao

edafoclimética de cada regiéo e de
acordo com as normas técnicas;
quando utilizadas plantas genetica-
mente

modificadas deve-se cumprir a le-
gislacdo vigente no pais e dispor

dos registros e localizagdo do ma-
terial;

utilizar, no minimo, 10% do total
de plantas polinizadoras, distribui-
das homogeneamente no pomar;

observar a densidade de plantio e
compatibilidade da copa com o
porta-enxerto

como requisitos para o controle de
pragas e doencas, produtividade e
qualidade do produto;

analisar 0 solo para quantificar o
corretivo de

acidez, o fésforo (P) e o potéssio
(K) aaplicar em pré-plantio; a adu-
bacéo de

manutencéo, via solo e foliar, de-
ve considerar a andlise de solo a
cada trés anos e foliar a cada dois
anos, o

crescimento vegetativo, os sinto-
mas de deficiéncia, a produgéo e
as préticas

culturais; adotar préticas culturais
que evitem perda de nutrientes por
lixiviagdo e

erosdo; proceder a manutengéo e
afericdo dos equipamentos para a

aplicacéo de fertilizantes; manter
registros atualizados dos fertilizan-
tes inorganicos

em uso; armazenar os produtos
em local coberto, limpo, seco e dis-
tante 25

metros de qualquer fonte de agua;
redlizar controle de estoque de fer-
tilizantes

inorganicos;

plantio nos meses de junho
a setembro;

evitar localizagdo em condi-
GOes adversas as necessida-
des especificas das

cultivares; implantagéo de
pomares somente apés o
cultivo por um ano com gra-
mineas

cultivadas;

evitar porta-enxertos com
ata susceptibilidade a

pragas e utilizar um culti-
var de porta-enxerto por
parcela; em

replantios, usar 'Marubakai-
do' ou ‘Marubakaido' com
interenxerto;

utilizar cultivares poliniza-
doras com frutos de valor
comercial e caracteristicas

semelhantes a cultivar prin-
cipa em bloco compacto;
utilizar no

minimo duas cultivares po-
linizadoras;

executar a conducdo de ma-
cieiras, objetivando plantas
com porte

adequado as facilidades de
manejo; acima de 1.700
plantas por hectare, utilizar
porta-enxertos andes com
sistema de apoio; plantio
em filas simples;

analisar 0 solo de 0 a 20
cm e 20 a 40 cm;

evitar o preparo do solo em
faixas, usar corretivos de
acidez do

solo que resultem uma re-
lacdo CalMg de 3 a 5; in-
corporar os adubos e corre-
tivos de pré-plantio

3 meses antes do plantio;
no preparo do solo, aplicar
3 kg hat

de boro; corrigir as deficién-
cias nutricionais; fazer

aplicagdes de célcio via fo-
liar; usar cloreto ou nitrato
de célcio como

fonte de (Ca); em pomares
adultos, aplicar os adubos
em

faixa de até 0,5 m além da
linha de projecdo da copa
das plantas;

utilizar adubaggo organica
em substituicdo a

adubacdo quimica, desde
que indicado por célculo de
equivaléncia

de teores de

nutrientes; aplicar parte do
N em pés-colheita; realizar
andlise

implantagdo de poma-
res em &reas récem-
desmatadas e/ou &reas
de

replantio sem cultivo
prévio de gramineas
ou sem drenagem

adequada;

usar fosfatos naturais
em solos

com pH maior que
6.0; aplicar nutrientes
sem

comprovada necessida-
de, exceto para o cé-
cio aplicado via

foliar; aplicar (K) se o
teor de K trocavel no
solo for

maior que 200 mg
dm3 e o teor foliar
for maior que 1,2

%; misturar adubos fo-
liares incompativeis
com

agrotoxicos; aplicar
adubos orgénicos nos
2
meses que antecedem
a colheita;

implantar pomares
em terrenos com de-
clividade

acima de 20%. den-
tro dos limites per-
mitidos pelas leis
ambientais,
somente com 0 uso
de patamares;

uso de porta-enxerto
Marubakaido em

solos com pedregosi-
dade, de acordo com

as normas técnicas;
outras

combinagdes desde
que evidenciado que
0 mangjo

adotado mantém o
pomar dentro das
exigéncias da PIM.

preparo do solo em
covas, em

terrenos pedregosos
desde que de

acordo com 0s ma-
nuais de procedimen-
tos técnicos da PIM;

aplicar anualmente,
por hectare, mais

que 80 kg de (N),
50 kg (P,Os) e 150
kg de (K20);

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Manejo de cobertu-
ra do solo

7.2 Controle de plantas
invasoras

7.3 Condigdes do solo

8. IRRIGACAO
8.1 Cultivo irrigado

9. MANEJO DA PAR-
TE AEREA

9.1 Sistema de condu-

¢io

9.2 Poda

o controle de invasoras deve ser
feito, quando necessdrio, na érea
de projegéo da copa e

0 restante deve ser mantido com
cobertura vegetal; quando feita a
rogada, a

cobertura vegetal deve ser de no
minimo 5 cm de altura; o controle
das invasoras deve ser durante o
periodo de

crescimento vegetativo das maciei-
ras;

quando utilizar herbicidas pré-
emergentes, aplicar somente antes
da floragéo e/ou apés a

colheita dos frutos;

fazer drenagem das &reas com ex-
cesso de umidade; definir préticas
culturais que

minimizem os riscos de erosdo do
solo;

utilizar dgua com qualidade igual
ou superior as exigidas pelo CO-
NAMA ou legislagéo

estadual pertinente; no caso da uti-
lizagéo é&guas residuais tratadas,
elas devem estar de

acordo com o especificado no
guia da OMS. “Guidelines for the
Safe Use of Wastewater

and Excreta in Agriculture and
Aquaculture” 1989;

proceder a conducéo e poda para
o equilibrio entre a atividade ve-
getativa e a produgdo regular em
macieira;

a altura da planta seré limitada a
90% do espacamento entre filas;

proceder a poda visando o equili-
brio entre a atividade vegetativa e
a produgdo

regular da macieira; proteger os
cortes de diametro superior a 3
cm em éreas de risco de

ocorréncia de “cancros da maciei-
ra’;

quimica de frutos para fins
de adubagZo e frigoconser-
vagao,

analisar os teores de NKP
nos fertilizantes organicos a
aplicar;

para a cobertura verde uti-
lizar gramineas rasteiras,
dando

preferéncia as espécies na-
tivas; apés o plantio do po-
mar, fazer o

controle de invasoras com
uso de herbicidas ou capina
manual; a altura das inva-
soras

ndo deverd interferir na efi-
cécia dos tratamentos fitos-
sanitarios;

minimizar uso de herbici-
das durante o ciclo vegeta-
tivo para

evitar residuos e prevenir re-
sisténcia;

utilizar técnicas de irriga-
Géo localizada e fertirriga-
G&o, conforme

requisitos da cultura; utili-
zar em porta-enxertos
andes; medir a

aplicacdo; administrar a
quantidade em funcéo do
balango hidrico,

capacidade de retenggo do
solo e da demanda da cul-
tura; controlar o

teor de sdinidade e a pre-
senca de substancias poluen-
tes;

utilizar lider central no sis-
tema livre para porta-enxer-
tos semi-andes a vigorosos
e utilizar lider

central com sistema de
apoio para sistema de por-
ta-enxertos andes;

retirar ramos grossos (com
2/3 ou mais em relag@o ao
didmetro do

lider) que estejam competin-
do com o lider apds a co-
Iheita,

enquanto a planta estiver
com folhas; evitar despon-
tar ramos

de ano em plantas em fru-
tificagdo; a reducdo de cres-
cimento

vegetativo devera ser feita

por meio do arqueamento
dos

ramos; a andlise de gemas
devera ser feita para definir
a

intensidade da poda de fru-
tificagao;

uso de paraquat; uso
de herbicidas na entre-
linha; uso

de capina mecanica
com grade lateral;
utilizar mais de duas
aplicagdes de herbici-
das pré- emergentes
por

ciclo; fazer o controle
quimico ou mecanico
das plantas invasoras
na linha no periodo
da queda de folhas
até um més antes da
quebra de

dorméncia;

utilizar &guas residuais
néo tratadas;

uso de leguminosas
como cobertura

verde, desde que se
evite a competicéo
das

flores da cobertura

verde com as das
macieiras;




9.3 fitoreguladores de
sintese

9.4 Raleio

9.5 Controle de rebro-
tes de porta-enxertos

10. PROTEGAO INTE-
GRADA DA CULTU-
RA

10.1 Controle de pragas

10.2 Agrotoxicos

utilizar produtos quimicos registra-
dos, mediante receituério técnico,
conforme legislagdo vigente;

proceder a0 raleio para otimizar a
adequacdo do peso e da qualidade
dos frutos,

conforme necessidade de cada cul-
tivar;

eliminar os rebrotes uma vez ao
ano;

utilizar as técnicas preconizadas
no MIP; priorizar o uso de méto-
dos naturais,

bioldgicos e biotecnolégicos; a
incidéncia de pragas deve ser pe-
riodicamente avaliada e
registrada, por meio de monitora-
mento, seguindo as normas técni-
cas; executar

tarefas destinadas a eliminagéo das
fontes de in6culo;

utilizar produtos quimicos registra-
dos, mediante receitudrio agrond-
mico, conforme legislagéo vigente;

utilizar sistemas adequados de
amostragem e diagndstico para to-
mada de decisdes em funcéo dos
niveis definidos

para a intervengéo conforme nor-
meas técnicas; elaborar tabela de
uso por praga, tendo em conta a
eficiéncia e

seletividade dos

produtos, riscos de surgimento de
resisténcia, persisténcia, toxicida-
de,

residuos em frutos e impactos ao
ambiente; utilizar os indicadores
de monitoramento

de pragas para definir a necessida-
de de aplicaggo de agrotoxicos,
conforme normas técnicas; estabe-
lecer, nas

dreas de PIM, instrumentos para
determinacdo da precipitacéo de
chuvas e da temperatura ambiente;
instalar instrumentos necessérios
para monitorar a temperatura e plu-
viometria;

o operador encarregado dos trata-
mentos fitossanitérios e o maqui-
nério utilizado dever ser identifica-
dos nos registros;

quando o produto for destinado a
exportacdo obedecer as restrigoes
quanto a utilizagdo de agrotdxicos
no pais de destino;

utilizar, por safra, no méximo

4 tratamentos com fungicidas Qol
- estrobilurinas, 3 de benzimida-
z6is e 6 no caso de IBE's; as in-
tervencdes com os

fungicidas ditiocarbamatos deverdo
ser feitas e aplicadas alternadamen-
te com

fungicidas de outros grupos, permi-

tindo-se 0 uso segliencial em pe-
riodos de alto risco;

evitar o uso para controle
de crescimento da planta e
para o desenvolvimento de

frutos; quando necessério,
utilizar para quebra de dor-
méncia e fixacdo de frutos;

manter no maximo 140 fru-
tos por metro quadrado de
copa,

deixar um a dois frutos por
inflorescéncia; evitar a pro-
dugéo de frutos em inflores-
céncias axilares;

eliminar os frutos danifica-
dos e fora de especifica-
¢Oes técnicas;

implantar infra-estrutura ne-
cesséria a monitoramento
das

condigOes agrocliméticas
para 0 manejo de pragas;

utilizar as informagBes gera-
das em estagOes de avisos
para orientar os procedimen-
tos sobre

tratamentos com agroguimi-
cos; instalar um termohigré-
grafo ou similar nas &reas
de

PIM; utilizar os produtos
fungicidas de acdes especi-
ficas (IBEs), pirimidinas

estrobilurinas, benzimida-
z6is, quando estritamente
necessdrio, respeitando

0 niimero méaximo de apli-
cagdes; instalar um termo-
metro a cada 200

ha e pluviémetro a cada
100 ha;

proceder a aplicagéo
de produtos quimicos
sem o devido

registro, conforme
Legislagdo vigente;
utilizar recursos huma-
nos sem a

devida capacitagéo.

deixar mais de trés fru-
tos por inflorescéncia;

uso de paraquat para
o controle de rebrotes
de porta-enxertos;

utilizar recursos huma-
nos técnicos sem a de-
vida

capacitacéo;

usar agrotoxicos pire-
tréides; aplicar produ-
tos quimicos sem o de-
vido

registro, conforme le-
gislacéo vigente; em-
pregar recursos huma-
nos sem a

devida capacitagéo téc-

E.

proceder a aplicagéo
mediante receitudrio

agrondmico, somen-
te quando ndo puder
ser substituido por

outras préticas de
manejo;
uso de raleante qui-

mico até o segundo
ano em

porta-enxertos andes
e terceiro ano nos
demais porta-enxer-
tos;

deixar 3 ou mais fru-
tos por inflorescén-
cia

quando néo se atin-
gir 140 frutos por
metro

quadrado;

uso de amdnio- glu-
fosinato para o con-
trole de rebrotes de

porta-enxertos do
inicio do ciclo até o
més de janeiro;

0 uso de produtos
quimicos serd justifi-
cado

quando ocorrerem 0s
niveis de controle:
no caso

da mosca-das-frutas,
a primeira interven-
G380 deverd levar em

consideragéo o nivel
cumulativo, para a
lagarta enroladeira e

grafolita, quando
ocorrer o nivel esta-
belecido nas

normas técnicas ou
cumulativamente
50% acima;

proceder a tratamen-
tos direcionados, es-
pecificamente,

aos locais onde as
pragas provocam da
nos;

as doses de aplica-
G&0 devem obedecer
as recomendagoes

técnicas; Aplicagdes
adicionais dos
grupos IBE's, Benzi-
midaz6is e estrobiru-
linas somente podem
ser feitas apds auto-
rizagéo da CTPIM-
R.

10.3 Equipamentos de
aplicagéo de agrotoxi-
cos

10.4 Preparo e aplica
G&o de agrotéxicos

10.5 Destino das emba-
lagens vazias de produ-
tos quimicos

10.6 Armazenamento e
embalagens de produtos
quimicos

11 COLHEITA E POS-
COLHEITA

11.1 Ponto de colheita

11.2 Técnicas de colhei-
ta

proceder a manutengdo e uma ins-
pecdo anual no inicio do ciclo; os
operadores devem utilizar equipa

mentos,

utensilios, trajes e os demais requi-
sitos de protecéo, conforme 0 ma-
nual de

Normas da Medicina e Seguranca
do Trabalho;

obedecer as recomendagdes técni-
cas sobre manipulagéo de produtos
e operagdo de

equipamentos, conforme
legislagéo vigente; manter regis-
tros de todas as operacdes (agro-
toxicos

utilizados, substancia ativa, dose,
método de aplicagdo, operador) a
data e local de

aplicacdo, juntamente com o recei-
tudrio agrondmico; obedecer inter-
valo de

Seguranca/caréncia indicados para
o produto; dispor de utensilios de
mediG&o apropriados para cumprir
com

as indicagdes do rétulo; preparar
volume de calda suficiente de ma-
neira a ndo

haver sobras; eventualmente, se
houver sobras da calda dos trata-
mentos e das éguas de lavagens
dos depdsitos

estas devem ser eliminadas de acor-
do com a legislagéo naciona e lo-
cal;

fazer a “triplice lavagem” ou “la-
vagem sobre pressdo”, conforme o
tipo de

embalagem e, apos a inutilizagéo
e armazenamento transitério em lo-
ca proprio,

seguro e encaminhélas aos cen-
tros de destruicéo e reciclagem; a
4gua de

enxaguamento retorna ao deposito
de aplicagéo da calda;

armazenar os produtos em local
adequado, conforme legislagéo vi-
gente; manter registro sistemético
da

movimentag&o de estoque de pro-
dutos quimicos; o local para arma-
zenamento de agrotéxicos deve ser
usado

somente para os produtos quimi-
cos devendo ser de estrutura fir-
me, ventilado,

iluminado, com acesso restrito e
preparado para conter derrames, in-
filtragBes ou contaminagdes para o
exterior; armazenar 0s agrotoxicos
liquidos nas prateleiras inferiores;
0s produtos absoletos devem ser

armazenados em locais seguros e
devidamente identificados como
tal ou encaminhados as autorida-
des

competentes;

atender aos regulamentos técnicos
especificos de ponto de colheita
de cada cultivar de

maca, de acordo com o manua de
treinamento da PIM, obedecendo
as

especificagdes do mercado de des-
tino;

colher a fruta de forma cuidadosa;
manter e proteger das intempéries
as frutas

colhidas; implementar o sistema
de boas préticas agricolas (BPA);

tratores utilizados na aplica-
céo de agrotoxicos devem
ser dotados de cabing;

o local para armazenamen-
to dos agrotoxicos deve ser
construido com material

resistente ao fogo,

proceder a pré-selecéo da
fruta durante a colheita;
transportar as

frutas colhidas para a em-
pacotadora no mesmo dia
da colheita; regular periodi-
camente

0s instrumentos utilizados
para avaiagdo do ponto de
colheita;

emprego de recursos
humanos técnicos sem
a devida

capacitagao;

aplicar produtos qui-
micos sem registro,
conforme

legislagdo vigente. pro-
ceder a manipulagéo e
aplicagéo de

agrotoxicos na presen-
ca de criangas e pes-
soas

néo protegidas no lo-
cal; empregar recursos
humanos

sem a devida capacita-
¢do técnica; depositar
restos de

agrotoxicos e lavar
equipamentos em fon-
tes de &gua,

riachos, lagos, etc.;

abandonar embalagens
e restos de materiais

e agrotoxicos;

estocar agrotéxicos
sem obedecer as nor-
mas de

seguranGa; reembalar
agrotoxicos sem as in-
formagdes

completas da embala-
gem original;

manter frutas do siste-
ma PIM em conjunto
com as

de outros sistemas de
producéo sem a devi-
da identificacéo;

recolher frutas caidas
no ch&o e misturar
nos contentores com

as frutas colhida das
PIM;

variagdo de até 10%
na vazéo e volume
do produto aplicado;

utilizar produtos de-
vidamente registra-

dos,

conforme legislagdo
vigente, em confor-
midade

com as restricoes de-
finidas na Grade de

Agroquimicos;




11.3 Higiene na colhei-
ta

11.4 Contentores para
colheita

11.5 Identificagdo dos
contentores de colheita

11.6 Higiene na Empa-
cotadora

11.7 Utilizagdo de &gua
em pés-colheita

11.8 Tratamento de
pos-colheita

11.9 Classificago em-
balagem e etiquetagem

11.10 Transporte e ar-
mazenagem

redizar e implementar anualmente
uma avaliacdo de risco, devidamen-
te documentada e atualizada,

que abranja os aspectos de higiene
na colheita e transporte do produ-
to;

estabelecer e executar um progra-
ma de limpeza e desinfeccéo de
utensilios,

equipamentos utilizados na colhei-
ta e veiculos no inicio do periodo
de colheita; disponibilizar instala-
cOes

sanitérias e lavagem de méos a me-
nos de 500 metros do local de tra-
balho;

usar contentores limpos e sanitiza-
dos;

adotar sistema que possibilite a
identificac@o do local de procedén-
cia dos frutos com

informacdes que permitam a sua
rastreabilidade;

realizar uma avaliag&o de riscos so-
bre higiene, atualizada anualmente
e

definir os procedimentos de contro-
le; disponibilizar para os trabalha-
dores da

empacotadora instalagdes sanitérias
limpas, préximas de sua rea de
trabalho, mas

sem que abram para essa &rea, a
ndo ser que a porta se feche de
forme automética; os trabalhadores
devem cumprir

as instrucdes sobre higiene durante
0 manuseio dos produtos frescos;
utilizar fonte de &gua potével ou
declarada como adequada pelas en-
tidades competentes; se a égua for
reutilizada deve

ser filtrada, desinfetada e monito-
rizada (com registros) quanto a
pH e concentrages de desinfetan-
tes; redlizar uma

andlise de 4gua no ponto de en-
trada do equipamento no minimo
a cada 12 meses;

utilizar insumos com uso autoriza-
do para a cultura e aplicar confor-
me as especificacdes do rétulos ;
para a maga destinada & exporta-
G830 somente poderdo ser utilizados
produtos aceitos nos paises de des-
tino;

registrar o uso de sanitizantes,
agrotoxicos e outros insumos du-
rante o

periodo de pés-colheita informan-
do o local de aplicagdo, data, tipo
de tratamento, nome comercial

do produto, quantidade utilizada,
nome do aplicador e justificativa
de uso;

proceder a identificagdo do produ-
to, conforme normas técnicas le-
gais de rotulagem e embalagem
com destagque ao

Sistema de Producéo Integrada de
Maga - PIM;

obedecer as normas técnicas de ma-
nejo e armazenamento especificas
para cada cultivar,

com vistas a preservagdo dos fa
tores de qualidade da maca, de
acordo com os manuais de treina-
mento para a PIM;

utilizar os contentores para
uso exclusivo para a colhei-
ta da macd; utilizar mate-
riais de

protecéo nos contentores e
evitar enché-los em excesso

para ndo causar danos nos
frutos;

realizar as andlises de &gua
em laboratérios acreditados
pelas autoridades

competentes;

realizar o transporte em vei-
culos e equipamentos

gpropriados e higienizados,
conforme requisitos para a

macg;

utilizar materiais de
protegdo que ndo aten-
dam as condicoes de

higiene ou que pos-
sam provocar contami-
nagao;

proceder a execucéo
simultanea dos proces-
sos de

classificagdo e embala-
gem da macé da PIM
com o de outros
sistemas de producéo;
armazenar na mesma
camara frutas que te-
nham

um padréo de qualida
de para 0 consumo
fresco em conjunto
com

frutas destinadas a in-
dstria;

o transporte de fru-
tas do sistema PIM
podera ser

feito em conjunto
com as de outros sis-
temas de produgéo,
desde

que estegjam identifi-
cadas; quando
justificado, armaze-
nar frutas provenien-
tes do sistema PIM
com

outros sistemas de
producéo devidamen-
te

separadas e identifi-
cadas;

11.11 Logistica

12. ANALISE DE RE-
SIDUOS

12.1 Amostragem para
andlise de residuos em
frutas.

12.2 Andlise de resi-
duos

13. PROCESSOS DE
EMPACOTADORAS
13.1 Camaras frias,
equipamentos e empaco-
tadoras

13.2 Controle das doen-
cas em pos-colheita

14. SISTEMA DE RAS-
TREABILIDADEE CA-
DERNOS DE

CAMPO E DE POS-
COLHEITA

14.1 Sistema de Ras-
treabilidade

as coletas de amostras seréo rea-
lizadas a0 acaso, devendo-se atin-
gir um minimo de 10% do total
das parcelas

de cada produtor ou de grupos de
pequenos produtores; amostras adi-
cionais seréo coletadas se

ocorrer falhas no uso de agroqui-
micos;

as amostras coletadas seréo testa-
das pelo método multiresiduos pa-
ra os produtos das familias

pertencentes aos

organofosforados, carbamatos e di-
tiocarbamatos.; dispor de registros
com o resultado das

andlises e da qualificagdo dos la
boratérios que as executaram; as
certificadoras

utilizardo laboratérios credenciados
pelo Inmetro; elaborar um plano
de agdo com medidas corretivas
quando o limite méaximo de resi-
duos (LMR) for excedido;

proceder a prévia higienizaggo das
camaras frigorificas e equipamen-
tos da empacotadora com produtos
e

doses aprovados na indlstria
agroalimentar, nas camaras frigori-
ficas e equipamentos da
empacotadora; utilizar nas instala-
GOes das camaras frigorificas e em-
pacotadoras |&mpadas inquebraveis
ou

com tampa de protegéo e restrin-
gir a entrada de animais domésti-
cos, obedecer aos

regulamentos técnicos de mangjo e
armazenamento especifico para ca-
da cultivar

de mag4, de acordo com 0s ma-
nuais de treinamento da PIM;

utilizar métodos, técnicas e proces-
sos indicados nos anexos técnicos
€ nos manuais de treinamento para

aPIM;

instituir cadernos de campo e de
pés-colheita para o registro de da-
dos sobre o

manejo da fruta desde a fase de
campo até a fase de comercializa-
¢éo (embalagem)

utilizar métodos, técnicas e
processos de logistica inte-
gra e

logistica reversa que forne-
¢am as informagBes neces-
sérias para

assegurar a qualidade da
maca e a preservagdo do
meio

ambiente desde o pomar
até o mercado;

elaborar plano de gestéo do-
cumentado e atualizado so-
bre residuos, poluentes

alternativos de reciclagem e
reutilizacdo gerados

durante o processamento da
fruta em pés-colheita; im-
plementar um plano

de manutengo, operacéo e
controle de equipamentos

frigorificos; os pisos da em-
pacotadora devem permitir
uma drenagem

adequada;

proceder, preferencialmente,
aos tratamentos fisicos e
biolégicos;

instituir o sistema de codi-
go de barras; utilizar etique-
tas

coloridas ou outros siste-
mas que permitam a répida
e unica

comercializar frutas
com niveis de resi-
duos acima do permi-
tido na

legislagéo vigente;

comercializar a fruta
antes de trés meses de
armazenamento no

caso de aplicagéo de
um fungicida em pés-
colheita; depositar res-
tos de

produtos quimicos e
lavar equipamentos
em fontes de &gua,
riachos, lagos, etc.;
usar 0 mesmo ingre-
diente ativo em pré e
pés-

colheita; utilizar fungi-
cidas em termonebuli-
za530

de camaras frias;

uso de fungicidas
em pés-colheita, so-
mente quando justifi-
cado,

prevendo-se a degra-
dacdo de residuos
antes da época de

comercializagdo das
frutas, nos casos de
quimicos,

somente, mediante
receitudrio agronémi-
co,

justificando a neces-
sidade e assegurando

niveis de residuos
dentro dos limites
méximos
permitidos pela le-
gislagéo;




14.2 Abrangéncia da
rastreabilidade

14.3 Auditoria interna

14.4 Auditorias

e demais dados necessérios a ade-
quada gestdo da PIM; manter o re-
gistro de dados

atualizado e com fidelidade por
um periodo minimo de dois anos,
para fins de

rastreamento de todas as etapas do
processo;

a rastreabilidade no campo deve
ser redlizada até a parcela e na em-
pacotadora até o palete.

o produtor devera realizar uma au-
ditoria interna de

campo e pés-colheita no minimo
uma vez ao ano; documentar, re-
gistrar e aplicar

as agdes corretivas como conse-
quéncia da auditoria interna;
permitir auditorias externas no po-
mar; para produtores ja certifica-
dos pelo organismo

avaliador da conformidade , a par-
tir do segundo ano, obrigatéria so-
mente uma

auditoria no campo préxima a co-
Iheita; manter identificacéo visual
ou sistema de

referéncia para as parcelas e qua

Arac NAc PAMAroc:

identificag@o de contentores
de diferentes parcelas;

manter a rastreabilidade até
a caixa elou fruta;

14.5 Auditorias exter-
nas de pés-colheita

14.6 Reclamagdes

15. ASSISTENCIA
TECNICA
15.1 Assisténcia técnica

permitir auditorias externas duran-
te a recepgdo de frutas e durante
o periodo de

conservagdo; para os produtores ja
certificados pelo organismo avalia-
dor da

conformidade ,a partir do segundo
ano, obrigatéria somente uma au-
ditoria na empacotadora;
disponibilizar um documento para
registro das reclamagOes relaciona
das a0 cumprimento

desta norma; dispor de um proce-
dimento que assegure que as recla-
magOes sejam adequadamente re-
gistradas,

andlisadas e tratadas, incluindo um
registro das agOes tomadas;

ter assisténcia técnica treinada con-
forme requisitos especificos para a
PIM; o

responsével técnico deverd efetuar
no minimo uma visita mensal a
propriedade durante o ciclo vege-
tativo;

realizar treinamento em
pés-colheita para o pessoal
de controle de

qualidade;

ter assisténcia técnica
orientada por profis-
sionais

ndo credenciados pelo
CREA;






