ANEXO

Normas Técnicas Especificas para a Produgéo Integrada de Citros Brasil - NTE PI Citros Brasil

Normas Técnicas ESPECIFICAS para a Produgéo Integrada de Citros - NTE PI Citros

Areas Teméticas

OBRIGATORIAS

| RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS C/ RESTRICOES

1.CAPACITACAO

1.1 Préticas agricolas

capacitar tecnicamente o(s) produtor(es), responsavel(is) técnico(s) e tra-
balhadores em préticas agricolas, conforme Areas teméticas das NTE e
demanda definida pelo Responsavel Técnico de cada propriedade.

1.2 Organizagéo de produtores

capacitagao técnica do(s) produtor(es) e responsavel(is) técnico(s)
em gestdo da PI Citros, envolvendo desde o aspecto da implan-
tacdo do sistema até a etapa final de Certificagéo.

1.3 Comercidizagdo

capacitar o(s) produtor(es) e responsével(is) técnico(s) de proprie-
dades e indUstrias em mercado, comercializacdo e marketing.

1.4 Processos de empacotadora ou in-
distria e seguranca alimentar

capacitar o(s) produtor(es) e responsavel(is) técnico(s) em moni-
toramento da contaminagdo quimica, fisica e microbiolégica dos
frutos, da &gua e do ambiente.

1.5 Seguranca no trabalho

1.6 Educac@o ambiental

capacitar o(s) produtor(es), responsével(is) técnico(s) e trabalhadores em
seguranca e salde no trabalho, conforme a legislacdo vigente.

capacitar o(s) produtor(es) e responsével(is) técnico(s) em conservacéo e
manejo do solo, &gua, protegdo ambiental, destinagdo correta de emba-
lagens e residuos.

2. ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1 Definicdo de pequeno produtor

considerar pequeno produtor aquele que possuir area plantada com citros
igual ou inferior a 30 ha

2.2 Associativismo

vinculagdo do produtor a uma entidade de classe, organizacéo e/ou
associagéo envolvida em Pl Citros.

3. RECURSOS NATURAIS
3.1 Plangjamento ambiental

elaborar um plano de gestdo ambiental especificando os pontos criticos de
contaminagdo e respectivas agdes corretivas adequadas a cada propriedade
em PI Citros.

manter &reas com vegetagdo para o abrigo de organismos bené-
ficos nas entrelinhas do pomar.

desmatar, apreender ou eliminar animais, aterar
cursos de dgua e movimentar o solo em é&reas de
preservagéo, sem autorizacdo dos 6rgéos
competentes; poluir o meio ambiente.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1 Material propagativo

utilizar material propagativo (sementes, porta-enxertos, borbulhas e mu-
das) produzidas de acordo com a legislag@o vigente em cada Estado da
Federaggo.

transitar portando material propagativo sem a com-
petente autorizacdo e registro de procedéncia, con-
forme legislagéo pertinente.

é permitido uso de borbulhas de lima &cida
Tahiti clone Quebra-galho, desde que a
producdo de mudas atenda as demais
exigéncias previstas em normas da legisla
¢80 vigente.

5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1 Plantios Novos

plantar adubos verdes em &rea total antes do plantio dos citros e
como cultura intercalar em pés-plantio; utilizar técnicas que favo-
recam o manejo adequado do solo, de acordo com as necessidades
e demandas observadas e, cada propriedade pelo Responsavel Téc-
nico; definir o

espacamento e densidade levando em consideracéo o vigor da
combinagéo copa/porta-enxerto, a fertilidade do solo, os tratos cul-
turais e a irrigagdo, dispor o plantio acompanhando as curvas em
nivel; implantar quebra- ventos; em renovagdo, reaizar antes ro-
tacdo

de cultura.

proceder a desinfestagdo quimica do solo sem su-

pervisdo do responsavel técnico; realizar cultivo in-
tercalar de outras espécies que demandem controle
fitossanitario com agrotdxicos ndo registrados para

citros.

implantar pomares em terrenos com decli-
vidade acima de 20% dentro dos limites

permitidos pelas leis ambientais, somente
com adogdo de préticas conservacionistas;

plantar em &reas encharcadas desde que
feita a drenagem adequada, atendendo a le-
gislacdo ambiental.

5.2 Localizagdo

Observar as condigdes de aptiddo edafocliméticas e compatibilidade aos
requisitos da cultura e mercado

5.3 Porta-enxertos

Adquirir material com garantia fitossanitéria e de produtores credenciados
conforme legislacdo vigente.

5.4 Cultivar

Utilizar uma combinag&o copa/porta-enxerto por talhdo/parcela

5.5 Sistema de Plantio

Realizar andlise quimica e fisica do solo antes do seu preparo ou na im-
plantacdo da cultura.

Utilizar recomendagdes técnicas e manejo conforme requisitos da
cultura.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1 Fertilizagdo

monitorar a fertilidade do solo realizando andlises quimicas no maximo a
cada dois anos, procedendo as aplicagdes com base nas recomendagdes
técnicas locais; aplicar os fertilizantes parceladamente.

adotar recomendactes oficiais de adubago para a regido ou Es-
tado produtor; utilizar adubos orgénicos levando em consideragdo a
adicdo de nutrientes e os riscos de contaminag&o; monitorar o es-
tado

nutricional das plantas com base em andlise foliar.

utilizar produtos de ata solubilidade e volatilidade
em ata concentragdo ou quando as condicdes eda-
focliméticas favorecerem perdas e contaminag&o

do meio ambiente; aplicar residuos organicos sem
compostagem; utilizar fertilizantes, corretivos e
condicionadores do solo contendo substancias toxi-
cas, especialmente metais pesados; utilizar
fertilizantes ndo registrados.

7. MANEJO DO SOLO

7.1 Mangjo da cobertura do solo

promover a melhoria da fertilidade do solo, manejando as plantas infes-
tantes, realizando a cobertura vegetal para incrementar a protegéo do solo
e controla

r processos de eros3o e degradaggo.

evitar a gradagem e o tréfego desnecessério de méquinas nos po-
mares; efetuar subsolagem quando for constatada tecnicamente a

sua necessidade pelo responsavel técnico; manter a diversidade de
espécies vegetais presentes no pomar visando realizar o MIP (Ma
nejo Integrado de Pragas); cultivar e manejar espécies vegetais (le-
guminosas e outras) conforme o estabelecido para cultura do citros
e orientagdes do Responsével Técnico; evitar a rogagem rente ao
solo; mangjar 0 mato em ruas aternadas; eliminar espécies hos-
pedeiras de pragas identificadas pela pesquisa.

7.2 Controle de plantas infestantes

utilizar somente herbicidas registrados e permitidos para Pl Citros e me-
diante receitudrio agrondmico; proceder a0 registro das aplicagdes no ca-
derno de campo; respeitar o periodo de caréncia para colheita; utilizar
técnicas que

minimizem sua utilizagdo dentro do ano agricola.

manejar as plantas infestantes, preferencialmente por meios ma
nuais e/ou mecanicos; reduzir o uso de herbicidas; priorizar a uti-
lizagdo de rogadeiras "Ecolé6gicas’ que permitem direcionar o ma-
terial cortado

para a projegdo da copa.

gplicar herbicidas em &rea total, exceto pa-
ra plantio direto; controlar o mato exclu-
sivamente com equipamentos que

revolvam o solo; utilizar excepcionalmente
herbicidas pré-emergentes em éreas locali-
zadas, mediante justificativa técnica.

8. IRRIGACAO

8.1 Cultivo irrigado

apresentar projeto técnico para implementacdo da irrigacdo; seguir o plano
de gestdo ambiental.

usar sistema que priorize a eficiéncia no uso da agua, otimizando
os recursos hidricos de acordo com a outorga e legislacéo vigente;

utilizar &gua para irrigagdo que ndo esteja de acor-
do com a andlise de risco e/ou plano de gestédo

ambiental




priorizar técnicas de irrigagéo localizada e fertirrigagéo, conforme
requisitos da cultura; registrar diariamente dados climéticos; prio-

9. MANEJO DA PARTE AEREA

rizar 0 uso de estacBes meteorol bgicas.

9.1 Poda, desbrota e raleio

retirar do pomar os restos da poda que oferecam riscos fitossanitérios;
executar procedimentos para desinfestagdo das ferramentas, conforme re-
comendagéo técnica para cultura

proteger os ferimentos e regides podadas com produtos recomen-
dados; eliminar as brotagdes no porta-enxerto de acordo com as
recomendagdes técnicas; podar as plantas mediante finalidade pre-
estabelecida e com acompanhamento técnico; proceder ao raleio d
e frutos quando recomendado; triturar os restos de poda néo con-
taminantes, mantendo-os sobre o solo.

10. PROTECAO INTEGRADA DA PLA

TA

10.1. Manejo de pragas

utilizar principios basicos do MIP (repassados nos treinamentos para ins-
petores e manejadores fitossanitérios), ter pelo menos uma pessoa habi-
litada para 0 monitoramento de pragas; disponibilizar as fichas de

inspecéo de cada talhéo/parcela devidamente preenchidas; tomar a decisdo
de controle que contemple as necessidades de cada propriedade e de acor-
do com a grade PI Citros.

monitorar periodicamente as pragas de acordo com as recomen-
dacoes técnicas do MIP; subdividir os talhdes (possuir no maximo
2000 plantas); utilizar métodos diretos e armadilhas para a ava-
liagéo dos

niveis de populacéo de pragas; utilizar informagtes geradas por
estacdes de aviso; redizar o controle logo apds detectado os niveis
de agéo preestabelecidos no MIP; dar preferéncia aos métodos de
controle biolégicos, biotecnol6gicos, culturais, fisicos e genéticos;
utilizar ficha de inspeg&o padréo em papel ou eletronica; conso-
lidar, na ficha anual de monitoramento, os resultados de cada ta-
Ih&o/parcela.

executar tratamentos periddicos e sisteméticos sem
justificativa técnica; manter pomares abandonados
e com risco de disseminag@o de pragas.

10.2 agrotoxicos

utilizar somente produtos registrados para os citros, constantes na grade
de agrotéxicos, mediante receitudrio agrondmico, conforme legislagéo vi-
gente; usar agrotéxicos (vide Marco Legal) levando em conta eficiéncia e

seletividade dos produtos para cada praga, riscos de resisténcia, toxici-
dade, dose recomendada, limite maximo de residuo - LMR, intervalo de
seguranga e impacto ambiental; fazer alternancia de produtos levando em
consideragéo

o ingrediente ativo e 0 modo de agéo; armazenar e manusear agrotéxicos
de acordo com a legislagdo vigente; treinar, disponibilizar e exigir o uso
de EPIs; respeitar o intervalo de reentrada ap6s aplicagdes fitossanitarias.

10.3 Equipamentos para aplicacéo de
agrotéxicos

Utilizar as informagdes geradas em estagdes de aviso ou outros
recursos para otimizar os procedimentos sobre tratamentos com
agrotoxicos.

empregar recursos humanos sem capacitacdo técni-
ca; aplicar agrotéxicos em sistema de termonebu-
lizag&o; reutilizar embalagens; descartar embala-
gens e

residuos de agrotdxicos em locais improprios; des-
respeitar os intervalos de seguranca dos agrotoxi-
cos.

utilizar a grade de agrotéxicos estadual
desde que os produtos e recomendagdes
constem na grade de agrotéxicos da Pl Ci-
tros Brasil;

utilizar termonebulizag@o apenas para o
controle de formigas e cupins ou sob re-
comendagdo e justificativa técnica

proceder a manutencgao, regulagem e registro, de acordo com as recomen-
dagOes e necessidades dos equipamentos; utilizar EPIs, conforme legis-
lacéo vigente.

dotar os tratores utilizados na aplicaggo de agrotdxicos de cabines
de protegéo.

fazer adaptagbes que cologuem em risco o opera-
dor e 0 meio ambiente; empregar recursos técnicos
sem a devida capacitacéo.

10.4 Preparo e aplicagéo de agrotéxicos

obedecer as recomendagdes técnicas sobre manipulagdo de agrotdxicos,
conforme legislacdo vigente; preparar e manipular agrotoxicos em locais
especificos ou adequados para manuseio, desde que ndo cause risco de
contaminagdo; operadores devem utilizar EPIs.

utilizar lona impermeével no local de manipulagdo para protecéo
ambiental.

proceder a manipulacdo e a aplicagdo de agrotd-
xicos na presenca de criancas, pessoas aheias a
atividade e animais; utilizar recursos humanos sem
capacitacdo técnica; descartar restos de agrotoxicos
e lavar

equipamentos em fontes de &gua, riachos e lagos,
conforme legislacéo vigente.

10.5 Armazenamento de agrotéxicos e
embalagens vazias

11. COLHEITA E POS-COLHEITA
11.1 Colheita

armazenar agrotéxicos e embalagens vazias em local sélido, seguro e
identificado; manter registro sistemético da movimentag&o de estoque para
fins do pro de rastreabilidade; fazer a triplice lavagem ou lavagem
sob pressdo, conforme o tipo de embalagem e, apds a inutilizagéo, en-
caminhar as

unidades de recebimento de embalagens, conforme legislacdo vigente.

colher frutos respeitando o intervalo de seguranca dos agrotdxicos; pro-
ceder a limpeza e higienizagéo de equipamentos de colheita, no arma-
zenamento, transporte e local de trabalho.

usar luvas e vestimentas apropriadas para proporcionar seguranca
aos colhedores; proceder a pré-selecéo do fruto durante a colheita;
colher frutos destinados ao mercado de frutos frescos com tesou-
ras; evitar a

colheita de frutos molhados de chuva ou orvalho; transportar os
frutos colhidos para a empacotadora logo apds a colheita; utilizar
equipamentos de colheita préprios; aferir os instrumentos utilizados
para determinar o ponto de colheita; proceder a colheita sem a
derrica

no chéo; evitar danos aos frutos; atender os padrdes técnicos de
ponto de colheita de acordo com cada mercado de destino.

reutilizar ou abandonar embalagens, restos de ma-

teriais e agrotoxicos, estocar agrotoxicos sem obe-
decer as normas de seguranga, conforme legislagéo
vigente.

manter frutos produzidos na Pl Citros sem iden-
tificacéo e adog&o de procedimentos contra riscos
de contaminag&o; manter juntos frutos de PI Citros

com os de outros sistemas de producdo ou mesmo
outros produtos.

11.2 Transporte, recepcéo e armazena-
gem

transportar em veiculos e equipamentos higienizados e apropriados, con-
forme os requisitos técnicos; identificar e registrar os lotes quanto a pro-
cedéncia para manter a rastreabilidade.

implementar as boas préticas de fabricagéo - BPF; néo transportar
nem armazenar frutos numa mesma camara em conjunto com os
provenientes de outros sistemas de produgdo, ou mesmo outros
produtos.

manter embalagens com frutos produzidas na Pl
Citros sem identificag@o e adogdo de procedimen-
tos contra riscos de contaminagéo.

transportar e armazenar frutos da Pl Citros
em conjunto com os de outros sistemas
desde que embalados e identificados sepa-
radamente e justificados.

12. ANALISES DE RESIDUOS

12.1 Amostragem para andlises de resi-
duos em frutos

redizar a amostragem anual de frutos no pomar (em 10% das parcelas)
ou nas empacotadoras (em 10% dos lotes), em conformidade com o Ma-
nual de Coleta de Amostras para Avaliacdo do Residuo de agrotéxicos em
Vegetais -

MARPA/DDIV/ABEAS 1998; Permitir a coleta de amostras de citros pelo
auditor do Organismo Avaliador da Conformidade - OAC durante a au-
ditoria, para realizacdo de andlise de residuos em laboratérios credencia-
dos pelo MAPA; registrar a amostragem no caderno de campo, pds-co-
lheita ou

industriaizacdo; proceder as andlises em laboratérios credenciados pelo
MAPA, em conformidade com o Programa Nacional de Monitoramento e
Controle de Residuos Quimicos e Biolégicos em Vegetais (PNCRV); o
limite

méximo de residuo (LMR) deve atender ao estabelecido por cada mer-
cado consumidor.

comercializar frutos com niveis de residuos acima
do permitido pela legislagdo vigente, pelos merca-
dos ou fora do periodo de caréncia.

13. PROCESSOS DE EMPACOTADORAS/INDUSTRIAS

13.1 Técnicas de pés-colheita (empaco-
tadoras/industrias)

Identificar os lotes com relagéo & procedéncia e registrar sistematicamente
(manua e/ou informatizado) todas as etapas dos processos adotados para
ser

possivel realizar a rastreabilidade do produto; adotar as boas préticas de
fabricacdo- BPF.

implementar o sistema de andlise de perigo e pontos criticos de
controle - APPCC no processo de pés-colheita; utilizar embalagens

descartéveis e reciclaveis; coletar amostras e analisar quanto as ca-
racteristicas tecnoldgicas (°Brix, acidez, relagdo acidez/solidos so-
lveis).

depositar os descartes de frutos, de embalagens e
4gua de lavagem em locais imprdprios, onde pos-
sam

se constituir num ponto critico de perigo e con-
taminagdo.

13.2 Camaras frigorificas, equipamentos
e ambiente de trabalho

proceder periodicamente a higienizagdo de camaras frigorificas, equipa-

mentos e ambiente de trabalho; utilizar somente produtos

recomendados e registradas conforme legislacdo vigente; seguir as reco-
mendacdes técnicas de manejo e armazenamento dos citros conforme as
BPF.

proceder a execucdo dos processos de empacotado-
ras/indUstrias e armazenamento de frutos

da PI Citros, junto com as de outros sistemas de
producéo.

13.3 Tratamentos fisico, quimico e bio-
légico

usar somente produtos registrados e recomendados pela Pl Citros, respei-
tando a dose e o intervalo de seguranca recomendado, conforme legis-
lagéo vigente; proceder ao registro sistemético (manual e/ou informatiza-
do) em caderno de

pés-colheita e industrializagdo.

Adotar, preferencialmente, tratamentos fisicos e bioldgicos; obede-
cer aos procedimentos e técnicas da APPCC; assegurar niveis de
residuos das substancias utilizadas no tratamento pés-colheita, den-
tro dos

limites méximos permitidos pela legislagdo vigente.

armazenar produtos e embalagens vazias em local
inadequado; depositar restos de produtos quimicos
e lavar equipamentos em locais que possam con-
taminar

fontes de &gua, riachos e lagos; utilizar desinfetan-
tes que possam formar cloraminas ou outros com-
postos téxicos na agua de lavagem dos frutos.

usar produtos quimicos em pés-colheita so-
mente quando justificado.

13.4 Lavagem

utilizar para a lavagem dos frutos produtos neutros e especificos, ou sa-
nitizantes recomendados e registrados, conforme legislagéo vigente; com-
provar a potabilidade da &gua.

utilizar tanques com bomba para agitacdo e circulagdo da agua pa-
ra facilitar a remog&o de impurezas ou a reposicao da &gua; de-
terminar periodicamente a concentragdo do sanitizante utilizado e a
qualidade

da &gua de acordo com os padrdes estabelecidos pelo CONAMA
para caracteristicas de potabilidade, microbiol6gica e metais pesa-
dos da &gua.

lavar frutos produzidos em sistema de PI Citros si-
multaneamente com frutos produzidos em outros
sistemas; utilizar caixas ou reservatorios construi-
dos

com materiais proibidos pela legislacdo vigente,
tais como o amianto; utilizar produtos cosméticos
de origem néo-natural em pés-colheita

135 Classificagio

classificar os frutos de acordo com os padrdes e exigéncias de mercado.

classificar e embaar frutos da Pl Citros com frutos
produzidos em outros sistemas.

13.6 Embalagem e etiquetagem

embalar e identificar produtos da Pl Citros seguindo a legislagéo vigente;
usar embalagens limpas e manté-las armazenadas em loca protegido; em-
balar somente frutos de mesma origem, cultivar e qualidade, identifican-
do-os de forma a permitir a rastreabilidade.

utilizar etiquetas com cédigo de barras para agilizar todo o pro-
cesso; proceder a adequacdo das embalagens a0 processo de pa-
letizagdo.

utilizar caixas de madeira fabricadas com matéria-
prima oriunda de florestas nativas ou de nativas
sem licenga ambiental; utilizar embalagens que ndo
proporcionem assepsia.

13.7 Paletizacdo utilizar em paletes da Pl Citros somente produtos produzidos nesse sis- proceder a paletizagéo de acordo com a legislacdo vigente, sendo |utilizar paletes de madeira fabricados com matéria-
tema; tratar os paletes com métodos fisicos. que as dimensdes externas devem permitir empilhamento. prima oriunda de florestas nativas ou de nativas
sem licenca ambiental.
13.8 Logistica utilizar o sistema de identificagdo que assegure a rastreabilidade de pro-  |utilizar métodos, técnicas e processos de logistica que assegurem a

cessos adotados na geraggo do produto.

qualidade dos produtos da PI Citros.




14. SISTEMAS DE RASTREABILIDAD!

E, CADERNO DE CAMPO, POS-COLHEITA E INDUSTRIA

14.1 Rastreabilidade

apresentar documentagdo manual e/ou eletronica atualizada, identificada
pelo responsavel e que comprove a rastreabilidade.

informatizar o registro das atividades constantes no caderno de
campo, pés-colheita e industrializaggo; instituir sistemas para
identificagéo de parcelas; instituir sistema de codigos de barras,
etiquetas ou outros sistemas que permitam a identificagdo confi&
vel e segura dos lotes de frutos.

omitir ou adulterar informagdes de atividades de-
senvolvidas no sistema de producéo; manter
desatualizadas as anotagdes nas fichas e cadernos
de campo, pés-colheita e industrializacdo.

14.2 Auditorias

15. ASSISTENCIA TECNICA

implantar as normas da Pl Citros cumprindo prazo de caréncia de pelo
menos um ciclo agricola; permitir auditorias nos pomares, empacotadoras
e industrias em qualquer época E obrigatéria pelo menos uma auditoria
anual no campo, uma na empacotadora e uma na indUstria, para os que
aderiram a

Pl Citros e foram credenciados pelo Organismo Avaliador da Conformi-
dade - OAC.

a auditoria deve ser realizada por ocasidgo da colheita, possibili-
tando avaliar, simultaneamente, o campo, a empacotadora e a in-
distria

15.1 Assisténcia técnica

ter assisténcia técnica de engenheiro agrénomo registrado no CREA, trei-
nado conforme requisitos especificos para a Pl Citros; a érea atendida
pelo responsavel técnico seré aguela definida pelas normas do Conselho
Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia - CREA.

contar com engenheiro agrénomo como responsavel técnico, trei-
nado conforme requisitos especificos para a Pl Citros.

ter assisténcia técnica de técnico agrope-

cuério registrado no CREA, treinado con-
forme requisitos especificos para a Pl Ci-
tros, se permitida pela legislacio estadual.






