ANEXO

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS DA PRODUCAO INTEGRADA DE MAMAO

NTE PI Maméo

casos de acidentes;
registrar os treina-
mentos fornecidos
aos

operadores sobre
salde e seguranca

no trabalho.
1.6. Educacdo am- |Capacitagdp do(s) |Capacitagdo dos
biental. a0 rap ns%%‘)(is)(t)— pr%%uto?é sobre

nico(s) em manejo
e

conservacao de so-
lo e agua; destina-
¢80 correta de em-
balagens,
manuseio de agro-
toXicos, protecao
ambiental.

avaliacoes do im-
pacto das praticas
agricolas sobre o
ambiente, bem co-
mo a sua melhoria.

AREAS TEMATI-
CAS

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUGAO INTEGRADA
DE MAMAO

OBRIGATORIAS

RECOMENDA-
DAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS
COM RESTRI-

1. CAPACITACAO

1.1. Préticas agri-
colas.

Capacitagdo técnica
continuada do(s)
produtor(es) ou

responsavel (is) téc- [pod

nico(s) e trabaha
dores da proprieda-
de para

exercicio de suas

fungbes, no manejo

e gerenciamento
equados dos

pomares de maméo
conduzidos com
sistema de produ-
cao

integrada (Pl Ma-
mao); conhecimen-
to da

grade de agroqui-
micos permitida
para a

cultura; toda capa-
citagao interna de-
Vera ser comprovar
dae

realizada por pes-
soal habilitado e
capacitado por or-
gaos competentes.

O(s) produt,oré&_s)

U responsavel(is)
técnico(s) deve{m)
er demonstrar
conhecimento dos
limites méximas de
residuos (LMR)
permitidos para 0
mercado de desti-
no.

1.7. Avdiacdo de Elaborar uma ava

riscos. liacdo de risco a
higiene e seguranca
no trabalho e esta-
belecer as agoes
corretivas.

1.8. Instalagdes, Dispor de caixas

equipamentos e
procedimentos no
caso de acidentes.

de primeiros socor-
ros e estabelecer os
procedimentos para

0 caso de acidentes
ou emergéncias,
dispor de sinais de
avisos de perigos
potenciais nos lo-
cals de acesso as
instalacoes de
armazenamento de
agrotoxicos e ou-
tros insumos.

1.2. Organizagdo
de produtores:

Capacitagdo técnica
do(s) produtor(es
ou responsavel(is
técnico(s) em
organizagdo asso-
ciativa.

1.9. Vestudrio e
equipamento de
protegdo.

Disponibilizar aos
I dores e exi-
gir a utilizagéo de
vestuarios de prote-
¢ao de acordo com
as instrucoes dos
rétulos dos
produtos manusea-
dos; limpar os ves-
tuarios de protegdo
apos sua

utilizacdo, de acor-
do com os procedi-
mentos de limpeza
estabdlecidos; guar-
dar os vestuarios em
local isolado e bem
ventilado, separa-
dos dos agrotoxi-
cos; dispor de ins-
aacoes e equipa
mentos para

tratar possivels
contaminagdes dos
operadores, bem
como procedimen-
tos especificos de
emergéncia e medi-
das de primeiros
SOCOITOS.

1.3. Comercializa-
G30.

Capacitacdo técnica
em Comercializa-
¢cao e Marketing.

1.4. Processos de
empacotadoras e
tsgrgurant;a aimen-

Capacitagdo _do&s)
responsavel(is) téc-
nico(s) da empaco-
tadora sobre
préticas de preven-
¢do, controle e tra-
tamento de

doencas p6s-colhei-
ta e controle de
pragas, urbanas;
identificacdo dos
tipos de danos em
frutos; capacitacéo
técnica dos
trabalhadores em
higiene do ambien-
te'e higiene pes-
sodl.

Capacitacgo técnica
do(s) produ,tor(eﬁg
ou responsavel(is
técnico(s) no
monitoramento da
contaminagdo qui-
mica e
microbiolégica da
?gua e do ambien-
€.

1.5. uranca no
fraangranea

Capacitacép _do&s)
responsavel(is) téc-
nico(s) e
trabalh_adorges) em
procedimentos de

seguranca do traba-
Iho e saude; dispor
de uma pessoa trei-
nada em

primeiros socorros;
o0 trabalhador que
opera equipamen-
tos e produtos peri-
gosos

deve ser treinado e
conhecer procedi-

mentos de emer-
géncia em

Capacitacgo técni-
ca(s) do(s) produ-
tor(es) ou

técnico(s) respons&
vel(is),(o)u =P
algum funcionario
em seguranca e
saude do trabalho e
prevencao de

acidentes, confor-
me Ieglsla(;ao regu-

no trabalho (CIPA-
TR / FUNDACEN-
TRO / MT).

1.10. Bem-estar
dos trabalhadores.

1,11. Seguranca do
visitante:

Designar um mem-
bro da equipe co-
mo responsavel pe-
los assuntos
relativos a salde,
uranca e bem-
sfar no trabalho;
dispor de
aojamentos em
condicoes habitad
vels para os traba-
Ihadores que
residem nas pro-
priedades agricolas;
dispor de local
adequado para
refeicOes dos traba-
|hadores; permitir
acesso a
instalagOes sanité&-
rias e de lavagem
das méaos nas
roximidades dos
ocais de trabalho.
Conscientizar 0s
visitantes e sub-
contratados das

normas de seguran-
Ga pessoal.

2. ORGANIZA-
%AO DE PRODU-
ORES

2.1. Definicdo do
tamanho das pro-
priedades/organi
zacag para fins de
certificacéo.

Considera-se pe-
queng produtor de
mamao aquele cuja
aeaem rodun(;féo_

aigua ou inferior
21660 %a No caso de
exportagao, o
produtor deve ser
cadastrado no MA-
PA e vinculado

auma empacotadora.

Vinculacdo do pro-
dutor a uma enti-
dade de classe
OU a uma associa
envolvida em
Maméo.

Permitida a vincu-
lacao dos produto-
res a uma

entidade de classe,
sindicato patronal
ou de trabalhadores
rurals, associagao e
Prupo de produtores
ornecedores de em-
presa exportadora
para contratacdo
em conjunto da
certificadora, tendo




0 mesmo tratamen-

to de pequenas
propriedades.
3. RECURSOS
NATURAIS
3.1. Plangjamento |Conservacdo do Implementar um  |Aplicar agroquimi- |Aplicar iscas toxi-
ambiental . ecossistema ao re- |plano de gestdo e |cos em &eas ndo  |cas com produtos
dor do pomar e monitoramento agrotoxicos
agricultura susten- |ambiental da pro- |agricultéveis no en- registrados, de
tavel; manutencao |priedade, organi-  [torno do pomar e, |acordg com a le-
de &reas com co- |zando a atividade |principalmente, em |gislagdo vigente,
bertura do sistema nas areas com

vegetal esponténea
para abrigo de or-
ganismos

benéficos adjacente
a area de producao
integrada de no
minimo 1% da
area

da Pl Maméo.

produtivo mediante
a execucao, contro-

le e avaliagdo das
acoes dirigidas a
prevencao ou cor-

recéo de problemas

ambientais, (solo,
agua, ar, planta e
homem).

areas de preserva-
(=)

permanente.

vegetacdo natural
ou de quebra-vento
para controle de
moscas-

das-frutas e formi-
gas cortadeiras.

alta incidéncia das

viroses da cultura;
realizar andlise bio-
l6gica do solo em

relacdo a fitopat6-
gencs.

5.2. Caracterjzagéo
e identificacao da
parcela (talh&o).

A parcela devera
ser constituida de
uma Unica cultivar,
de plantio de idade

semelhante em area
contigua; utilizar
um sistema de
identificagdo visual
de referéncia para
cada parcela.

Tamanhg méaximo
de parcela de 25
hectares.

Permitido o replan-

tio na area até as

plantas atingirem

gms meses de ida-
e.

3.2. Processos de
mon{toramento am-
iental.

Monitoramento
anual da qualidade
da agua dos ma-
nanciais

utilizados, pela
andlise do pH e
coliformes termoto-
lerantes ou

Escherrichia coli.

Proceder monitora-
mento anual dos
indicadores OD,

DBO D%S, metais
os (Ni, Zn,

d, Hg, Pb e Cu),
nitratos e fosforo;
elaboracdo de in-
ventario em pro-
gramas de valoriza-
Gao da fauna
e flora auxiliares;

monitoramento da
fertilidade do solo.

5.3. Cultivar.

Utilizar uma Unica
cultivar para cada
parcela; observar
as

condicOes de adap-
tabilidade, produti-
vidade e

resisténcia contra
pragas.

5.4. Sistema de
plantio.

Observar os fatores
de densidade de
plantio,

compatibilidade
com requisitos de
controle de pragas,
produtividade e

8ua|idade do pro-
uto.

Permitido o cultivo
em consorcio com
0 mamoeiro desde

que, havendo ne-
cessidade de con-
trole de pragas e
doengas, se'utilize

apenas produtos
tambem registrados
ara 0 mamoeiro;
ndo é permitido o
uso de cultura con-
sorte que tenha
pragas e doengas

importantes para o
mamoeiro, particu-
larmente,

uelas hospedeiras
de viroses do ma-
moeiro.

6. NUTRISQZ\O DE

4. MATERIAL

PROPAGATIVO

4.1. Sementes e Utilizar materia | |Quando disponivel Utilizar sementes,

mudas. i0 e adaptado a |legalmente, utilizar ou mudas produzi-
regido, com regis- |prioritariamente das na propriedade
tro para uso
de procedéncia de |variedades de ma- préprio, desde que
empresas produto- |mgo resistentes ou atestado pelo res-
ras de sementes ou |tolerantes as enfer- ponsavel técnico da
mudas registradas  |midades. producao das
no
MAPA; exigir cer- sementes ou mudas
tificado fitoSsanita- guanto a sua quali-
rio de origem para ade.
mudas
rocedentes de ou-
ros estados da Fe-
deracéo.

4.2. Substratos. OperagOes de trata- A reutilizacdo de
mentos de substra- substrato, desde
to deverao ser re- que submetido a
gistradas (local de tratamento térmico,
tratamento e produ- preferencialmente,
to quando utilizado ou quimico devida-
método quimico) e mente
&rea de plantio pa- justificado com o
ra onde foram registro e a
destinadas as mu- identificacdo da
das produzidas area a ser destina
com esse substrato. da

5. IMPLANTA-

%AO DE POMA-

ES

5.1. Localizagdo. |Implantagdo de po- /A cada nova érea a Permitido g plantio
mares numa mes-  |ser implantada, na mesma érea em
ma area somente  |realizar avaliagdo tempo menor que

dos riscos da dois anos de pou-

goc’)s um intervalo
e

dois anos.

atividade produtiva
relacionadas a se-
guranca dos ali-
mentos, salde e

bem-estar dos tra-
balhadores e meio
ambiente;_observar
as condicoes de
ptiddo edafoclimé-
tica e compatibili-
dade com

0s requisitos da_
cultura do maméo;
utilizar sistema de
rotacao de culturas
preferencialmente
Com espécies gra-
mineas e legumino-
sas, evitar
localizagdo em
condi¢oes adversas
as necessidades

ificas da cul-
tura do mamao e
com declividade

superior a 8%; evi-
tar

o_plantio nas pro-
ximidades de areas
de mamao com

sio,

por nQ maximo
dois ciclos produti-
VOS CONSecutivos,
desde que a &rea
nao

apresente, em seu
historico (registra-
do no caderno de
campo do cultivo
anterior ou por
melo de analise fi-
topatol6gica),
ocorréncia de paté-
genos habitantes do
Solo que venham a
causar severos

danos a cultura,
conforme parecer
do responsével téc-
nico; areas com
declividade supe-
rior a 8%, com to-
IeranC|0a maxima de

até 20%,

desde que adotadas
medidas de prote-
¢a0 do solo e pre-
vencao

contra erosgo.

PLANTA

6.1. Fertilizagdio.  |Utilizar fertilizan- |Adotar a recomen- |Proceder a gplica= |O uso de nitratos
tes quimicos e or- |dacdo qficia de ¢ao de fertilizantes |mediante recomen-
ganicos mediante |adubacdo paraa |Sem o devido re- |dag&o agrondmica
recomendagao regidao de gistro legal; colo- |e

rondmica e con-
forme legislacao
vigente; Tedizar a
prévia andlise

guimlo_a do solo ou
0 tecido vegetal
coma base para
adocdo de sistemas

de fertilizacdo,
conforme necessi-
es da

cultura do. mamao;
quando utilizar fer-
tilizante organico,

levar em considera-
G0 a

adicdo_de nutrien-
tes e riscos de

contaminacgéo des-
ses produtos com
base

em andlise quimica
ou microbiologica
(coliformes termo-
tolerantes e

Salmonella, sp.);
adotar técnicas que
minimizem perdas

de nutrientes por
lixiviagdo, evapora-
¢30, €rosao e Qu-
tras; proceder a
manutencéo e regu-
lagem dos equipa-
mentos para a
aplicacdo de fertili-
zantes, manter re-
istros atualizados
os fertilizantes
inorganicos em
uso; manter cober-
to os fertilizantes
em

locais limpos, seco
e distante 30 me-

tros de mananciais,
redizar controle de

estoque de fertili-
zantes inorganicos.

plantio quando esta
exigtir; redizar
andlise microbiol 6-
gica do

fertilizante organi-
co; efetuar analise
de solo_por inter-
valo méaximo de
sals

meses e andlise de
folha por intervalo
maximo de trés

meses; realizar
andlise fisica do
solo.

Car em

risco os lengois
subterraneos por |
contaminagdo qui-
mica,

specialmente por
nitratos; utilizar es-
gotos domesticos
ou derivados;

armazenar fertili-
zantes juntamente
com

produtos colhidos,
material propagati-
VO € agrotoxicos.

conforme legisla-
¢ao vigente, deve
estar condicionado
a0 seu monitora-
mento no

lencal fredtico; uti-
lizacgo de compos-
tagem com restos
que sofram

processo industrial
desde que submeti-
as a

andlises quimicas
ou microbiologicas
anuais para

avaliacdo dos ris-
cos de contamina-
cao.




7. MANEJO DO
SOLO

7.1. CondigBes do
solo.

7.2. Mangjo da co-
bertura do solo.

Adotar técnicas de
manejo e conserva
¢ao do solo confor-
me 0s

Pri ncipios da sus-
entabilidade am-
biental.

Prover a melhoria
das condicoes bio-

I6gicas do solo;,
&eeahzar 0 mango

plantas invasoras.

Usar cobertura ver-
de nas entrelinhas;

as rogagens da co-

bertura vegetal

devem ser alterna-
das nas entrelinhas,
para minimizar o
impacto na ento-
mofauna

benéfica na &ea, a
uma altura minima
de 10 cm; eiminar
espécies de plantas
hospedeiras de vi-

roses do mamoeiro.

Em éreas sujeitas a
encharcamento_ou
excesso de umida-
de do solo, usar
técnicas apropria-
das para permitir o
bom' desenvolvi-
mento da planta

eliminar os frutos
danificados e fora

de especificagOes
~ técnicas.
10. PROTECAO
INTEGRADA DA
PLANTA
10.1. Controle de |Utilizar as técnicas |Implantar por meio |Utilizar recursos
pragas e doengas. reconizadas no de acoes indivi- humanos técnicos
angjo Integrado |duais ou coletivas, |sem a devida
de infra-
Pragas e Doengas; |estrutura necesséria |capacitacao.

priorizar o uso de
meétodos naturais e
bioldgicos;
avaliar/monitor re-

ularmente e regis-
rar a incidéncia de
pragas para
tomada de decisOes
de intervencéo.

ao monitoramento
das condicoes
agroclimaticas para
0 controle preventi-
VO de pragas e
doencas.

7.3. Controle de
plantas invasoras.

O uso de herbici-.
das, quando_justifi-
cado, deverd ser
somente pos-emer-
gente e

conforme legisla-
¢ao vigente; mini-
mizar 0 uso de
herbicidas no
ciclo agricolg; pro-
8ederaz|a% reg?’strp())
las aplicacOes nos
cade?ﬂoﬁe cam-
po.

Utilizar herbicidas
de principio ativo
Preemergente; uti-
izar recursos

humanos desprovi-
dos de treinamento

apropriado e equi-
pamentos de prote-
¢ao individua du-
rante 0 manuseio,

preparo e aplicacdo
dos produtos.

Utilizar somente

herbicida pos-emer-

gente na entrelinha,
esde

que justificado tec-
nicamente, para o
controle de plantas

hospedeiras de pra-
gas e doencas ou

para plantio direto
9a|e cobertura vege-

melhoradora de so-
lo, até, no maximo,
quatro aplicacoes
anuais.

10.2. Controle de
VITOSes.

Monitoramento se-
manal do mosaico
e da meleira com

erradicacdo siste-
matica das plantas
com sintomas.

Monitoramento,
duas vezes por se-
mana, do mosaico

e da meleira; insta
lar viveiros e po-
mares 0 mais dis-
tante possivel de
outros

pomares, Rrincipal-
mente se houver
nestes,

ocorréncia de mo-
saico ou meleira e
eliminar pomares
velhos e fontes de
inoculo.

Manter pomares
abandonados_ e com
risco de prolifera-
Gao

e contaminacdo de
pragas e doengas.

7.4. Amontoa.

A amontoa, quando
necessaria, deve
ser realizada entre
a

sexagem e o quinto
més do plantio.

8. IRRIGACAO

8.1. Cultivo irriga-
do

Medir a aplicacéo
de agua; adminis-
trar a quantidade

em

funcdo do baanco
hidrico, capacidade
de retencao do solo
e

da demanda da
cultura; monitorar
0 nivel de sainida-
dee

a presenca de subs-
tancias poluentes
(metais

esados - Ni, Zn,

d, Hg, Pb e Cu -
nitratos e fasforo);
analisar anualmente
a qualidade d'agua
de’irrigacao em la-
boratorio
gpropriado (quimi-
ca e microbioldgica

Utilizar técnicas de
irrngacdo locaizada
e fertirrigagao,

conforme requisitos
da cultura do ma-
mao.

Utilizar dgua para
irrgacao que nap
ater%]da aog padroes

técnicos da cultura
ou residuais nao
tratadas, conforme

legidacéo especifi-
R A

Utilizar agua para
irrngacdo que nao
atenda aos padroes

Itéc_nélcos~ conformfe
islacdo especifi-
c?vi&te,eﬁ)asde
que
tomados os devidos
cuidados para evi-
éar a contaminagao
os

frutos (ex. irriga-
¢ao localizada), ou
na presenca de me-
didas

mitigadoras poste-
riores a colheita
dos frutos.

10.3. Pesticidas de
sintese.

Utilizar produtos

quimicos, que

80nstam na grade
e

agroquimicos da
ctltura do mamoei-
ro, conforme legis-
lacdo vigente;

obedecer o LMR
permitido; no caso
de exportacao, obe-
decer as

restricdes quanto a
utilizacao de agro-
toxicos vigentes no
pais de destino.

Utilizar as informa-
0es geradas em
stacOes de

Avisos para grien-

tar os procedimen-
tos sobre tratamen-
tos com agroquimi-
Cos,

evitar 0 uso de pi-
retroide.

Utilizar recursos
humanos sem a de-
vida capacitacéo

técnica.

- coliformes

termotorel antes,
monella sp. e

Escherrichia coli.

9. MANEJO DA

PARTE AEREA

9.1. Desbaste de Manter uma planta

plantas. por cova, apos a
Sexagem.

9.2. Desbrota. Eliminar as brota-
¢oes laterals sem-
pre que
necessario, de
acordo com a reco-
mendagado técnica.

9.3. Desbaste de Remocéo de folhas

folhas senescentes.

€ peciolos senes-
centes da lavoura
ou sua

manutencdo na en-
trelinha para poste-
rior destrui¢ao

no processo de ro-
cagem.

9.4. Desbaste de
frutos.

Proceder o raleio
para otimizar a
lequacao do peso

da qualidade dos
frutos, conforme
necessidades de ca
da cultivar e mer-
cado;

10.4. Equipamentos
de aplicacao de
agroquimicos.

Proceder manuten-
¢a0 e regulagem .
periodica no mini-
mo uma vez
or ano, utilizando
écnicas recomen-
as;
manter o registro
da manutencao e
regulagem dos
equipamentos; 0s
operadores devem
estar capacitados e
conscientes de suas
atividades, bem
como da utilizagdo
de Equipamento de
Protecao Individual
- EPI, conforme as
Normas da Medici-
na e Seguranca do
Trabalho; proceder
avagem e manu-
cao de

equipamentos em
local apropriado,
para evitar
contaminagdo am-
biental.

Utilizar tratores do-
tados de cabina de
protecao.

Emprego de recur- (Variagdo de até
s0s humanos técni- [10% da vazao do
cos sem a devida  |volume aplicado.

capacitacao;
armazenar EPI jun-
tamente com pro-
dutos

agroquimicos.

10.5. Preparo e
aplicacao de agro-
quimicos.

Obedecer as reco-

mendacoes técnicas

asobre manipulagao
e

produtos e opera-

80 de equipamen-
tos, conforme as .
Normas da Medici-
nae

Sgl%uranga do Tra
balho e de Preven-
¢ao de Acidentes
com
Agrotoéxicos; pre-
parar e manipular
agroguimicos em
Iocais especificos e
construidos para
esta finaidade; os
operadores devem
utilizar EPI
apropriado; manter
registro de todas as
operacoes_(agroqui-
micos utilizados,
substéncia ativa,
dolse, metodo de
icacao, opera-
ggr), a data% olo-
cal ‘de

Aplicar produtos
uimicos sem o
evido registro e

produtos hao

autorizados pela Pl

Maméo; proceder a

manipulacao e apli-

cacdo de

agrotoxicos na pre-
senca de criangas e
pessoas estranhas
no local; empregar
recursos humanos
sem a devida capa-
citacdo técnica; de-
positar restos de
agrotoxicos e lavar
equipamentos em
fontes de agua, ria-
chos e lagos.




aplicacdo, junta-
mente com a reco-
mendacdo
técnica; obedecer
os intervalos de se-
guranca, de re-
entrada e de carén-
cia indicados para
0 produto;_executar
gulven Zacdo quan-
o

atingir niveis_ criti-
cos de intensidade
da praga ou doen-
ca

acondicionar com
cuidado os frutos
nas caixas evitando

choques e abra-
soes.

selecdo dos frutos
durante a colheita,
atentando para a

adocdo de procedi-
mentos contra ris-
cos de_contamina-
¢ao0; ndo

deixar as caixas
com frutos no
campo por tempo
prolongado,
exPostas a pleno
sol, bem como du-
rante a noite.

outros sistemas de
produgao.

10.6. Armazena-
mento de agroqui-
micos.

Armazenar. produ-
tos agroquimicos
em |ocal "adequado,
conforme norma
regulamentadora;,
possuir locais pro-
prios e seguros pa-
ra armazenamento

transitorio das em-
balgens nas pro-
priedades.

Manter registro da
movimentacao de
estoque dos produ-
tos quimicos.

Estocar ou abando-
nar restos de mate-
riais e produtos
agroquimicos em
areas de agricultu-
ra, sobretudo em
regioes de manan-
cias, sem

obedecer as normas
de seguranca.

10.7. Destino das
embalagens vazias
de agroquimicos.

Fazer a "triplice la
vagem", conforme
o fipo de embala
gem, e, apos
ainutilizacdo e ar-
mazenamento tran-
sitorio em lo
préprio e seguro,
encaminha10s aos
Centros de

Recolhimento de
Embalagens Vazias
de Agrotoxicas,
com a obtencao do
comprovante de
entrega das emba-
lagens.

Organizar centros
regionais de reco-
|himento de emba-
lagens para o

seu devido trata-
mento, em conjun-
to com

prefeituras, secreta-
ria de agricultura e

associacoes de pro-
dutores, distribui-
dores e fabricantes.

Reutilizar e aban-
donar embalagens
de agrogquimicos na

lavoura ou em lo-
cals inapropriados.

11.4. Contentores
para colheita.

Usar contentores
limpos, sanitizados
e que nao danifi-
quem

os frutos; colocar
protecao apropriada
no fundo e nas la
terais do contentor.

Evitar enchimento
excessivo dos con-
tentores de modo

a causar danos du-
rante seu manuseio
e transporte; utili-
zar

0S contentores ex-
clusivamente para
colheita do mamao.

Utilizar materiais

de protecéo que
nao atendam as

condi¢Bes de higie-
ne adequadas ou
que oferecam ris-
cos de contamina-
Gao

quimica ou micro-
biolagica dos fru-
tos.

11.5. Identjficacdo

dos |otes dos frutos

Adotar sistema que
P_osaplllte a identi-
icacao do

Utilizar sistema de
codigo de barras

11. COLHEITA E

POS-COLHEITA

11.1. Higiene na  |Proceder a higieni- |Realizar uma ava- |Utilizar os equipa-

colheita. zacao de equipa-  |li de risco parajmentos, utensilios,
mentos, cada talhéo,

contentores e locais

de trabalho; estabe-

Idecer um programa
e

limpeza, higiene de
utensilios, équipa-
mentos e

veiculos a serem
utilizados na co-
lheita;
disponibilizar insta-
lacoes sanitarias e
de lavagens de
méaos aos trabalha-
dores a uma dis-
tancia nao

superior a 400 me-
tros; limpar e
higienizar previa-
mente os veiculos
e utensilios

a serem Uutilizados
na colheita; forne-
cer aos colaborado-
res

instrucdes bésicas
de higiene e manu-
selo da fruta, e
exigir o
cumprimento des-
sas instrugoes du-
rante 0 manuselo
dos frutos;

manter os procedi-
mentos de

higiene e treina-
mentos dos

trabal hadores devi-
damente documen-
tados.

devidamente docu-
mentada e atualiza-
da que abranja os
aspectos

de higiene na co-
lheita’e no trans-
porte de

produto; definir os
procedimentos de
controle e agoes

corretivas.

contentores e vei-

culos de transporte

ge frutos e material
e

colheita para trans-
portar ou trabalhar
outros

materiais que pos-
sam contaminar e
por em risco a
seguranca alimentar
do produto.

colhidos. para agilizar a
local de procedén- |recepcdo na empa-
cia dos fgutos com |cotadora. P
informagoes que
permitam a sua
rastreabilidade.
11.6. Higiene na  |Manter os procedi- |Implementar 0 Sis-
pés-colheita. mentos de higiene |tema APPCC na

e treinamento dos

trabalhadores devi-
damente documen-
tados; os trabalha-
dores devem

cumprir as instru-
¢oes sobre higiene
durante 0 manuseio
dos frutos.

pos-colheita; reali-
zar anuamente
uma

avaliacdo de riscos
que abranja os as-

pectos de higiene;

definir os

procedimentos de
contrale e aces
corretivas.

11.7. Utilizacéo de

agua em pos-co-
Iheita.

Utilizar fontes de
agua potével ou
declarada como tal
conforme legisla-
Gao

vigente; realizar
uma andlise de
agua no

ponto de entrada
do equipamento no
{mmmo anualmen-
e

11.8. Tratamentos
de pos-colheita.

Utilizar somente
agrotoxicos regis-
trados, da grade

de agroquimicos da
cultura, mediante
recomendagao
técnica,_conforme
legislagao vigente;
registrar o uso de
sanitizantes, agro-
toxicos e outros in-
sSumas no caderno
de pos-colheita; no
caso de exportacao,
obedecer ag restri-
¢Oes quanto a

utilizagdo de agro-
toxicos vigentes no
pais de destino.

Redlizar tratamento
hidrotérmico dos
frutos conforme

recomendacoes téc-
nicas da cultura.

Armazenar, produ-
tos agroquimicos e
embalagens vazias

em local ndo ade-
quado; descartar
restos de produtos
quimicos e lavar
equipamentos em
locals passiveis de

contaminagdo de
fontes de agua, ria-
chos e lagos; apli-
car produtos

uimicos sem o
evido registro e
InaCIJ:> Iautorlza::ios pe-

a

Maméo.

11.2. Ponto de co-
lheita.

Colher os frutos no
ponto adequado de
maturagdo, com no

minimo, os primei-
ros sinais de

amarel ecimento,
obedecendo as es-
pecificagoes do
mercado de desti-
no.

Estabelecer o ponto
de colheita para
cada mer e
destino,
adotando-se a esca-
la de cores para
sua

identificacdo de
acordo com as
orientagoes
fornecidas nos trei-
namentos da Pl
{\/Iamao; né man-
er

no pomar frutos
em estadio avanca-
do de maturagéo.

Colheita de frutos

exigéncia do, mer-
cado de destino.

11.9. Recepcdo na

Identificar e regis-

Adotar procedi-

Manter os conten-

11.3. Técnicas de
colheita.

Fazer a colheita
manual _dos frutos
para evitar danos,
tnao permitir conta-
0

dos frutos e das
caixas de colheita
com 0 s0lo;

Uso de luvas e
vestimentas apro-
priadas para pro-
porcionar

segurancga e confor-
to aos colhedores;
proceder & pré-

Manter frutos pro-
duzidos em sistema
de producao inte-
grada sem a

devida identifica-

%éo junto com fru-
0s produzidos em

empacotadora. trar os lotes quanto /mentos contra ris-  |tores com frutos
a procedéncia para |cos de produzidos
manter a rastreabi- |contaminacdo dos |em sistema de pro-
lidade dos frutos; |frutos da Pl Ma-  |ducdo integrada
coletar amostras de |mao. sem identificacéo
a adequada junto
com
lote e redlizar. os as caixas dos fru-
testes de qualidade tos produzidos em
do produto. outros sistemas de
producao.
11.10. Lavagem.  |Utilizar somente = |Utilizar tanques Lavar frutos produ-

sanitizante gque sgja
recomendado e re-
gistrado conforme

legislacéo vigente.

com bomba para
agitacdo e recircu-
lacao da agua para
facilitar a
remog&o de impu-
rezas, OU a reposi-

%ao la agua; moni-
orar

periodicamente
concentragcao de sa-
nitizantes na
solucdo de lava-

em; trocar agua

e lavagem pelo
menos {rés vezes
por dia

zidos em sistema
de producéo inte-
grada

simultaneamente
com frutos produ-
zidos em outros
sistemas de
producéo; utilizar
calxas ou reserva-
torios

construidos com
materiais proibidos
pela legislacao vi-
gente.




11.11. Eliminagdo
do pedunculo €
restos florais.

Eliminar 0 pedin-
culo e retirar os
restos florais da
base do fruto e de
insetos e seus resi-
duas proximos a
regiao do peduncu-
lo, antes ou duran-
tea

operacdo de sele-
¢ao das frutas.

|&mpadas com tam-
pa de protegdo; im-
pedir

a entrada de_ani-
mals domesticos;
obedecer aos regu-
lamentos

técnicos de manejo
€ armazenamento.

11.12. Selegéo,
classificacao e pro-
cedimentos de em-
balagem.

Eliminar frutos de-
feltuosos (pentan-
dricos, carpeloides,

"banand’ e "pimen-
tan"); obedecer as
normas de embala-
gem e
critérios de classifi-
cacao vigentes ou
de forma
a atender as exi-
éncias do merca
0 de desting; a
embalagem deve
conter somente fru-
tos de mesma
origem, cultivar, _
claSse e maturacéo.

Selecionar, classifi-
car e embalar fru-
tos produzidos em
sistema de
producdo integrada
simultaneamente
com frutos produ-
zidos em

outros sistemas.

11.13. Embalagens
e etiquetagem.

As caixas devem
ser armazenadas
em local protegido,
evitando-se a entra-
da de animais e in-
setos que possam
danificar ou conta-
minar a embala-
gem; usar embala-
gens

resistentes ag em-
pilhamento durante
a

armazenagem e
transporte; utilizar
embalagens limpas
determinadas pelo
mercado e exigén-
cia do cliente; pro-
%eger os frutos con-
ra

choques e abra-
soes, envolvendo-
0s em materia no-
vo, limpo e resis-
tente; os

éis ou selos de-
Vem ser impressos
com produto
atoxico; proceder a
identificacao do
produto conforme
normas técnicas de
rotulagem e com
destague para 0
sistema de produ-
¢a0 integrada

Utilizar embalagem
conforme 0s requi-
sitos da cultura

do mamao e reco-

mendagoes da pro-
ducao integrada.

Utilizar jorna para
envolver os frutos
e forrar as caixas,
utilizar caixas de
madeira fabricadas
com materia-prima
nédo oriunda de flo-
restas plantadas.

13. SISTEMA DE
RASTREAMENTO
E AUDITORIAS

13.1. Sistema de
rastreabilidade.

Utilizar um sistema
de identificagdo
que assegure a

rastreabilidade do
produto; instituir
cadernos de campo
e de pés-colheita
para
0 registro de dados
sobre 0 manejo da
Ijruta desde a'fase
e

campo até a fase
em e
demais dados ne-

adequada gestéo da
Pl Mamao; manter
0 registro de dados
atualizado e com
fidelidade por um
periodo minimo de
dois anos, para fins

de rastreamento de

todas as etapas do
processo.

Ingtituir o sistema
de codigo de bar-
ras e etiquetas ou
outros

sistemas que per-
mitam a rapida e
unica identificacdo
das diferentes

parcelas.

13.2. Abrangéncia
da rastreabilidade.

A rastreabilidade
no campo deve ser
realizada até a par-
cela (talh&o) e na
empacotadora até a
caixa de embala-
gem do produto.

13.3. Auditoria in-
terna.

O produtor/expor-
ta(j%r deverg rga?li-
zar uma auditoria
interna de

campo e uma de |
pos-colheita no mi-
nimo uma vez ao
ano; documentar,
registrar e aplicar
as

acles corretivas
€cOmo consequencia
da auditoria inter-
na.

13.4. Auditorias
externas.

Permitir auditorias
externas no campo
e na empacotadora
uma vez por ano.

11.14. Paetizacio.

Montar paletes so-
mente com caixas
identificadas da

producdo integrada.

Utilizar paletes de
madeira fabricados
com matéria-prima
ndo oriunda de flo-
restas plantadas.

Paletes mistos se-
réo permitidos des-
de que separados
fisicamente por
uma lamina de pa-
{:)el_ao ou outro ma-
erial.

11.15. Transporte e
armazenagem.

Obedecer as técni-
cas de transporte e
armazenamento,
com vistas a

reservacao dos fa
ores de qualidade
da fruta.

Redlizar o trans-
porte em veiculos
€ equipamentos
apropriados; adotar

rocedimentos con-
ra riscos de conta-

minag3o.

Transportar frutas

de producao inte-

grada em conjunto
com as de ouitros

s

de producdo sem a
dgvlljda id%a%fi ca
Ga0.

Armazenar frutas
da producdo inte-
grada com as de
outros sistemas de

producdo, desde
que devidamente
separadas e identi-
ficadas.

13.5. Reclamagdes.

Manter na unidade
de producéo, e dis-
ponibilizar

uando solicitado,

locumento destina-
do as
reclamacoes; asse-
gurar que as recla
macoes sejam devi-
damente
registradas e trate-
das incluindo um
registro das acoes
implementadas.

14. ANALISE DE
RESIDUOS

11.16. Logistica

Utilizar métodos,
técnicas e proces-
sos de logistica
que assegurem a
qualidade do ma-
mao e a preserva-
¢20 do meio am-
biente.

11.17. Higiene de
camaras frias e
equipamentos e

procedimentos nas
empacotadoras.

Proceder e manter
devidamente arqui-
vados 0s

procedimentos e
registros de higie-
nizacéo das cama-
ras frigorificas
e equipamentos da
empacotadora; uti-
lizar produtos e
doses aprovados na
indlstria agroali-
mentar;
manter area especi-
fica para armazena
mento de
yrodutos e utensi-
ios de higiene; uti-
lizar nas instala-

es das
camaras frigorificas
e empacotadoras

Elaborar plano de
estao documenta-

bo e atualizado so-
re

residuos, poluentes
alternativos de re-
ciclagem e reutili-
zagao gerados
durante o0 processa-
mento da fruta em
pos-

colheita; imple-
mentar um plano
de

manutencggo, opera-
G0 e controle de
equipamentos
frigorificos; o piso
da empacotadora
deve permitir uma

drenagem adequa-
da.

14.1. Amostragem
para andise dé re-

siduos.

Permitir a coleta
de amostras para
andlise em
laboratérios creden-
ciados pelo MAPA
coletar as amostras
seguindo a

metodologia inter-
nacional de amos-
tragem,

conforme indicado
no Programa Na-

ciona de Monito-
ramento e

Controle de Resi-
duos Quimicos e
Biologicos em Ve-
getais, Partes de

Vegetais e seus
Sul Q/rodutos (PN-
CR-V) e no

Manua de Coleta
de Amostra para
Analises de Resi-
duos de

Ae%rotéxmogm Ve-
ﬁ/l as, edlE)ao do

A/SDA/DDIV/AB
1998 ou

Coletar amostras

adicionais quando
ocorrer tratamento
fitossanitério dife-

; [rente na producéo

ou gue sofreram
algum

tratamento quimico
diferenciado na |
pos-colheita; seguir
um

sistema de rodizio
de amostragem pa-
ra garantir que to-
das as parcelas se-
jam

anaisadas em de-

terminado periodo
de tempo.

EAS,

Para efeito de mo-
nitoramento de re-
siduos de

agrotoxicos, 0s ex-
portadores podem
utilizar as andlises
edlizadas no

I
R/EO rama oficial do
APA de monito-

ramento de

residuos em substi-
tuicdo ao item
obrigatorio, desde
que ‘estas analises

sejam de érea da
producao integrada.




sucedaneo; amos-
tras adicionais de-
verdo ser coletadas,
se

ocorrer falhas no
uso de agroquimi-
cos, deverdo ser
mantidos, em

arquivo, registros
sobre analiSes de
residuos_efetuadas
nos talhGes ou de

fazendas onde os.
frutos sdp produzi-
dos no sistema de

producdo integrada;
devera ser
realizada pelo me-

nos uma amostra-
gem por ano.

uma lista contendo
0s LMRs dos pai-
ses importadores,

elaborar um plano

de acdp para o ca-
s0 do LMR ser ex-
cedido.

15. ASSISTENCIA
TECNICA

14.2. Andlise de
residuos.

As amostras coleta-
das devem ser ana-
lisadas pelo

método multiresi-
duos; manter regis-
tro freglente com
0s

resultados das an&-
lises; no_caso de
exportacdo, manter

Comercidizar fru-
tas com residuos
acima do permitido
pela

legislagdo vigente.

15.1. Assisténcia
técnica.

A é&rea de produ-
¢ao deve possuir
um responsavel
tecnico;

0s servicos de as-
sisténcia e respon-
sabilidade técnica,
devem

atender aos requisi-
tos

especificos da pro-
duca integradgNda
cultura do "mamao

e por. profissional
habilitado e capaci-
tado por

Orgdos competen-
tes, a érea atendida
pelo técnico res-
ponsavel

devera ser aquela
definida pelas nor-
mativas do CREA.

Realizar cursos de
capacitacao em
manejo da cultura
e

em poés-colheita.

Receber assisténcia
técnica orientada
por profissionais
nao

habilitados e capa-
citados pelos or-
gaos competentes.






